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Résumé : 

Ce travail s’intéresse à la valorisation de deux plantes aromatiques médicinales  poussant à l’état 

spontané dans la région de Ouargla, par leurs’étude anatomique   et pouvoir aromatique  des deux 

plantes (Matricaria pubscens et Pituranthos chloranthos) et utilisation d’extraits naturelles  comme 

un arome natural dans formage AMIR par méthodes de macération et décoction, la concentration 

idéale des ces extraits qui donne une bonne saveur et tuxture de formages AMIR est de 15g/150ml. 

On ajoute 2.5 ml de cette concentration a 50g de formage pour extrait de  matricaria pubscens 

préparer par méthode de macération et 1.2 ml de l’extrait préparer par décoction de mème plantes 

et 1 ml de extrait  de Pituranthos chloronthos préparer par méthode de macération. On montrer que 

l’acidité de formages et le nombre des bactéries lactiques augmente en présence des aromes 

naturals par apport le formage naturel. L’extraction des huiles essentielles de  M. pubscens et de P. 

chloronthos  est effectuée par hydrodistillation. L’activité antibactérienne des huiles essentielles est 

testée par méthode de diffusion sur milieu gélosé, les résultats montrent une activité antibactérienne 

très importante sur les souches bactériennes sauf sur Pseudomonas aeruginosa ATCC 27853 qui 

est résistant. L’hinibition des bactéries lactique par huiles essentielles est très importante. 

 
 Mots clés : Extraits aqueux, Pituranthos chloronthos, Matricaria pubscens, étude anatomique , 

Bactéries lactiques. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 الملخص:

  و   Matricaria pubscensاىتمت ىذه الدراسة بتثمتُ نبتتتُ طبيتتُ عطريتتُ من منطقة ابعنوب الشرقي للجزائر

Pituranthos chloranthos ،وىذا من خلاؿ إجراء دراسة تشربوية للنوع  Matricaria pubscens    استعمل و

ابعبن أمتَ، وبرصلنا على التًكيز ابؼناسب الذي أعطى نكهة و قواـ جيد ابؼستخلصات ابؼائية للنباتات ابؼدروسة في تعطتَ 

غ من 50ملل/  1و Matricaria pubscensغ  بالنسبة بؼستخلص 50ملل/  2.5ملل(. أضفنا 150غ/ 15للجبن )

غ بالنسبة بؼستخلص نبات  50ملل / 1.2المحضراف بطريقة النقع،   Pituranthos chloranthosمستخلص نبات  

Matricaria pubscens    المحضر بطريقة الغلياف. وخلصنا أف بضوضة ابعبن ونشاطية بكتتَيا اللاكتيك تزيد في وجود

النشاطية الضد بكتتَية للزيتتُ العطريتُ بست باستعماؿ طريقة  ابؼعطرات الطبيعية مقارنة بابعبن الطبيعي ابػالر من ابؼعطرات.

 Pseudomonasلزيتتُ العطريتُ نشاطية ضد بكتتَية مهمة ماعدا السلالة التماس ابؼباشر . أظهرت النتائج أف ل

aeruginosa ATCC 27853  أبدت مقاومة كبتَة. كما أف نشاطية الزيت العطري  لػ التي Pituranthos chloronthos, 

Matricaria pubscens  .ضد بكتتَيا اللاكتيك كانت مهمة 

بكتتَيا اللاكتيك، دراسة  ,Pituranthos chloronthos, Matricaria pubscens ,ابؼستخلص ابؼائي الكلمات المفتاحية:

 تشربوية.
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 التشكرات

 يوافي جلاؿ وجهو، وعظيم سلطانو ووفتَ نعمو ابغمد لله سبحانو بضدا

 أبضدؾ ربي على اعتنائك الكبتَ بي في حياتي، وعلى عونك لر في ابقاز و إبساـ عملي ىذا.

 وبعد: أتقدـ بأخلص و أبظى عبارات الشكر والعرفاف إلذ الأستاذ ابؼشرؼ الأستاذ الفاضل: 

 على ىذا العمل وتوجيهو ونصحو لر.عادؿ بقيب شاكر، على قبولو وبرملو أعباء الإشراؼ 

 كما أشكره على ابؼعاملة الطيبة التي حضيت بها من قبلو وعلى صبره علي، جزاه الله عتٍ ختَ جزاء.

كما أتوجو بأعمق وأبظى عبارات الشكر والعرفاف إلذ أساتذتنا الكراـ الذين أشرفوا على تكويننا، والذين 
 ا، وإلذ كل زملاء دفعتي.سابنوا وشاركوا في تأطتَ وبزريج دفعتن

كما أخص بالشكر الأستاذين: الأستاذ رمضاني مسعود و الأستاذ لعور حستُ، أساتذة بجامعة فرحات عباس 
 سطيف.

أتقدـ بالشكر إلذ أعضاء بعنة ابؼناقشة الذين تفضلوا و قبلوا مناقشة ىذه ابؼذكرة الأستاذ رمضاني مسعود ، 
 امنة صليحة.الأستاذة لقرادة تقية والأستاذة دح

أتوجو بالشكر ابػالص و الامتناف للزميلة بوخبتي حبيبة أستاذة بجامعة فرحات عباس والزميلة صبرينة على 
 مساعدتهما لر. 

 كل التقدير والعرفاف لأساتذتي بجامعة قاصدي مرباح ورقلة على دعمهم وتوجيههم.

بيهم كل التسهيلات ابؼطلوبة أثناء لا أنسى أف أشكر عماؿ وحدة التل بدزلوؽ سطيف، على دعمهم وتقد
 تواجدي في ابؼخبر في فتًة العمل التطبيقي.

 إلذ كل من ساعدني من قريب أو بعيد ولو بكلمة طيبة.

 لكل ىؤلاء أقوؿ جزأكم الله عتٍ ختَ.

 

 



 الإهداء:

 

 إلذ أغلى ىدية وىبتٍ الله إياىا

 متاعب ىذا ابؼشوار بصبر بصيلأمي الغالية التي صورت لر ابغياة شجرة حب وبرملت معي 

 إلذ أبي العزيز الذي وفر لر سبل التعلم.

 إلذ أخواتي العزيزات: نسيبة، رفيدة و إيناس.

 إلذ أخي ابغبيب: خالد

 إلذ كل الأىل الأعزاء

، بيينة، سهاـ، أماؿ، نوة، مرنً وكربية  إلذ صديقاتي: فطوـ

 إلذ كل من سقط قلمي سهوا عن ذكره أىدي ىذا العمل
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خلاؿ الآلاؼ العديدة من السنتُ التي عاش فيها الإنساف على وجو الأرض جرب النباتات التي تنمو         

يسبب لو من حولو باحثا عن الطعاـ في معظم الأحياف، لكنو تعلم أيضا خلاؿ تذوقو للنباتات أف بعضها 

الألد منو وقد أعطى الله سبحانو وتعالذ ابغيواف خصائص غريزية  بىففابؼرض وبعضها الأخر بيكن أف يشفيو و 

يهتدي بها إلذ ىذه النباتات دوف مرشد أو دليل. بفا جعل الإنساف يفكر كيف يستفيد من ىذه الغريزة ومن 

 .(1) الدواء أو الغذاء مشربها كلما احتاج إلذتلك ابػصائص وذلك بدرافقة ابغيوانات وتتبعها في مأكلها و 

 (1960)سنة باكتشاؼ قبر في مغارة شماؿ العراؽ سنة  6000إلذ حوالر يعود ظهور طب الأعشاب 

((Solecki et Shanidar, 1975  على التًبة المحيطة بابؽيكل العظمي على  التي أجريت. إذ أسفرت التحاليل

 وجود حبوب طلع لثمانية نباتات سبعة منها طبية لا تزاؿ تستعمل في كل إبكاء العالد

((Bensky et Cramble,1993 ، بعد اكتشاؼ ابؼضادات ابغيوية في القرف ابؼاضي واستعمابؽا الولع اخذ

اجع لكن بالنظر لمحدودية استعماؿ ىذه ابؼضادات ابغيوية استعماؿ النباتات والأعشاب الطبية و العطرية بالتً 

فضلا عن تأثتَاتها ابعانبية ومقاومة بعض سلالات الأحياء المجهرية للبعض فقد استعادة النباتات والأعشاب 

الطبية والعطرية مكانتها باعتبارىا من أىم مصادر الأدوية إضافة إلذ استعمابؽا كمواد منكهة وحافظة في بعض 

العالد وذلك لتوفرىا في الطبيعة واحتوائها على بؾاميع فعالة متعددة ذات فعالية عالية واستعماؿ واسع،  دوؿ

 . Cawan,1999))فضلا عن بؿدودية الآثار ابعانبية التي تسببها 

. كما تستخدـ النباتات العطرية لإعطاء النكهة  ابؼميزبالرائحة النفاذة والطعم  النباتات الطبية العطريةتتميز 

في ابغفاظ  النباتاتللغذاء وفي نفس الوقت تستخدـ لفوائدىا  الطبية  العديدة. حيث استعملت بعض ىذه 

وتستعمل الزيوت الطيارة التي  .وذلك لاحتوائها على مركبات طيارة و برستُ طعمو وحفظو الغذاءعلى جودة 

طعم والرائحة في ابؼستحضرات الطبية وابؼأكولات وكمواد حافظة لعطرية كمكسبات لتستخرج من النباتات ال
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في الصناعات الغذائية. إضافة إلذ خصائصها ابؼضادة للبكتتَيا، ابؼضادة للؤعفاف وابؼضادة للؤكسدة 

(.(Prieto et al., 2007 

بحث في بؾاؿ العلوـ الطبية تزايد استخداـ النباتات الطبية تزايدا كبتَا، ونظرا لتًبع ابعزائر على مساحة البتقدـ 

ىائلة اكسبها ذلك تنوع في التضاريس وظروؼ مناخية متعددة ومتنوعة، وبالتالر تنوع الغطاء النباتي فيها، 

ونظرا لكوف الغالبية العظمى .ة البرية منها انعكس ىذا على وجود العديد من الفصائل والأجناس النباتية خاص

، بؽذا اىتم للتعرؼ على مكوناتهابشكل غتَ كافي   درستدراسة الباحثتُ أو  إليهابؽذه النباتات لد تتطرؽ 

دراستها وبرليلها كيميائيا. وبكو ىذا الصدد ارتأينا ابؼسابنة في دراسة وتقونً الثروة النباتية بالباحثوف ابعزائريوف 

بعزائر خاصة الصحراوية منها وذلك لكونها لد تأخذ نصيبها الوافر من الدراسات خاصة النباتات الطبية في ا

العطرية حيث ركزنا في دراستنا ىذه على دراسة ابعانب التشربوي للنبتتتُ طبيتتُ عطريتتُ من ابعنوب ابعزائري 

( Matricaria pubscens و(Pituranthos chloranthus  استغلاؿ ابػاصية العطرية للنبتتتُ إمكانية و

أمتَ كمثاؿ للمادة بؼستخلصات ابؼائية واختًنا جبن ابؼدروستتُ في برستُ نوعية الذوؽ للؤغذية وذلك با

 . إضافة إلذ دراسة فعالية ىذه ابؼستخلصات ابؼائية والزيت العطري للنبتتتُ على البكتتَيا ابؼمرضة.الغذائية

الفصل الأوؿ يشمل  ،ء نظري وجزء عملي، يشمل ابعزء النظري ثلاث فصوؿقسمت ابؼذكرة إلذ جزأين: جز 

النباتات الطبية والعطرية كونها ابعزء الأىم في ابؼذكرة، أما الفصل الثاني فهو تعريف للزيوت العطرية و الفصل 

تيك وابعبن. أما حليب الأبقار باعتباره ابؼادة الأولية لصناعة جبن الأمتَ، وكذا بكتتَيا اللاك يتضمنالثالث 

ابعزء العملي فقد قسم إلذ فصلتُ، الأوؿ خصص لدراسة ابعانب التشربوي للنبتتتُ العطريتتُ ابؼدروستتُ و 

في صناعة جبن  الأوليةو ابؼيكروبيولوجية للمواد  ةمعرفة نوعية الغدد ابؼوجودة. إضافة إلذ الدراسة الفيزيو كيميائي

 )ابؼعطرات الطبيعية( على بضوضة ابعبن ابؼستخلصات ابؼائية للنباتات الطبيةأمتَ ، وكذا دراسة تأثتَ إضافة 
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وتعداد بكتتَيا اللاكتيك، وأختَا دراسة تأثتَ ىذه ابؼستخلصات ابؼائية إضافة إلذ الزيوت العطرية على بكتتَيا 

 عليها و مناقشتها.             اللاكتيك وبعض الأنواع البكتتَيا ابؼمرضة، أما الفصل الثاني فيتضمن النتائج ابؼتحصل 
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I-  النباتات الطبية والعطرية 

يعرؼ النبات الطبي "بأنو كل شي من أصل نباتي ويستعمل طبيا فهو نبات طبي"، أما النبات العطري 

ىو أي نبات بوتوي على زيت عطري "زيت طيار" في جزء منو وبيكن استخلاصو بالطرؽ ابؼتعارؼ عليها 

 (. 1977، )ىيكل وعمر

 النباتات الطبية -1

أف كل شي من أصل نباتي و بيكن استعمالو بؼعابعة مرض معتُ فهو نبات  Dragendra عرؼ العالد

طبي ، ويدعى النبات نباتا طبيا إذا أمتلك عضو على الأقل من أعضائو خصائص علاجية، وبدعتٌ أصح 

كيز ا و أكثر بتً مادة كيميائية واحدة أ النبات الطبي ىو الذي بوتوي في عضو أو أكثر من أعضائو على

منخفضة أو مرتفعة وتكوف بؽا القدرة الفسيولوجية على معابعة مرض معتُ أو على الأقل تقلل من أعراض 

الإصابة بهذا ابؼرض إذا أعطيتو للمريض في صورتها النقية أو في صورة عشب نباتي طازج أو منخفض أو 

 وتات الطبية بؽا القدرة على إنتاج نوع أو عدة أنواع من ابؼواد الفعالة، النبا .(2009مستخلص جزئيا )العابد، 

 (.2009العابد،  ; 1992،) أبو زيد بيكن أف تنتج مواد غتَ فعالة وليس بؽا تأثتَ طبي

 أهمية النباتات الطبية -1-1

أثبتت التجارب العديدة أف ابؼواد الكيميائية الدوائية الصناعية في غالب الأحياف بسلك تأثتَات جانبية 

(، وكذالك قد لا تؤدي 1993ضارة بجانب الأثر العلاجي الأساسي ابؼستخدمة من أجلو )ىيكل وعمر، 

تظهر أبنية النباتات الطبية  ىنا و من( 1981نفسو للمواد الفعالة في النباتات الطبية )حستُ، الوظيفيالتأثتَ 

في ابعسم، إبما  معتُفي العلاج، لأف ابؼواد الفعالة في ىذه النباتات لا تنفرد بجزء واحد لو علاقة خاصة بعضو 

 (.1983بروي على ابؼواد الفعالة الشافية بفا بهعلها مفيدة في مداواة أمراض بـتلفة )روبوة،



 النباتات الطبية والعطرية                      الأول                                  الفصل  

 

7 

 النباتات العطرية -2

ي في أوراقها أو أزىارىا أو جذورىا أو بشارىا أو بذورىا على زيوت عطرية طيارة ىي نباتات برتو 

، مقبولة الرائحة بيكن استخلاصها بالطرؽ ابؼختلفة.ومن أىم بؿتويات النباتات الطبية والعطرية : مركبات قلوية

، راتنجات .للنباتات العطرية الطبية رائحة وذوؽ بفيز ترجع الذ الزيوت  (Tannais) الدباغزيوت طيارة، 

   ابؼطهرة      الأدوية  إلذالطيارة، كما بؽا فائدتتُ أساسيتتُ تتمثل في برستُ ذوؽ ورائحة الأغذية، كما تضاؼ 

 (Rubin, 2004.) 

 نباتات المستوطنة في الطب الشعبيمكان ال -3

النباتات الطبية كانت ولازالت تستخدـ في تطبيب الأمراض والآلاـ بالعلاجات الطبيعية وخاصة    

العديد من  حيث التي تصيب الإنساف وىي أيضا في نفس الوقت تعتبر كمادة أولية في الطب ابغديث،

طرؽ أخرى. ( أو بPoudre( أو مسحوؽ )(Tisane النباتات تستهلك كل عاـ في ابعزائر على شكل منقوع

البحث في بؾاؿ النباتات  منفي الوقت ابغالر، وبعد تطور الصناعات الكيميائية والدوائية لد بينع ىذا الأطباء 

دراسة مكوناتها الفعالة وكيفية الاستفادة منها  إلذالطبية ابؼستوطنة واستعمالاتها في الطب الشعبي إضافة 

(Bougoffa et Gasmi, 2009) 

 ةالطبية والعطري دراسة النباتات -4

على العموـ الاستعماؿ التقليدي ىو الأساس الذي تنطلق منو دراسة النشاط الفيزيولوجي أو الطبي 

وذلك من خلاؿ استخدامو في بؾاؿ الطب الشعبي بوصفة تقليدية  ، ( Decaux, 2002لأي دواء نباتي )

كونات الفعالة من أعضاء النبات م بؿددة، حيث إف أوؿ ما يقوـ بو الباحث ىو استخلاص وتنقية بصيع ابؼ

دراسة ىذه ابؼكونات الفعالة وصفاتها الكيميائية والتعرؼ على التًكيب البنائي بؽا، مع الأخذ بعتُ الاعتبار 
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بيكن إدراج بعض النباتات في  دراسة ابعرعات ابؼسموح بها والتأثتَات السمية والعلاجية ودواعي الاستعماؿ.

إذا أمكن فصل واستخلاص بعض ابؼكونات الطبيعية منها ليس بؽا أثر علاجي وىي  قائمة النباتات الطبية

 .( (Decaux,2002 على صورتها ابؼفصولة إلا أنو بيكن استخدامها كمواد في برضتَ بعض ابؼواد الطبية

 المنتجات الطبيعية -5

بؽا أبنية في الاستقلاب ويتم فصلها من النباتات والكائنات صل طبيعي، ىي مركبات عضوية من أ
 ابغية الدقيقة. 

 تصنيف المنتجات الطبيعية-5-1

 لذ قسمتُ كبتَين:إتصنف ابؼنتجات الطبيعية 

 منتجات الأيض الأوليةول:القسم الأ (Métabolites primaire) 

العمليات الأيضية الأساسية التي  مركبات داخلة في التفاعلات الأولية وتشتَ في غالب الأحياف إلذ

ينتج عنها الأبضاض الكربوكسلية البسيطة والأبضاض الأمينية، الدىوف، السكريات، البروتينات، الأبضاض 

      .(2009)العابد،  النووية

 القسم الثاني:منتجات الأيض الثانوية    (Métabolites secandaires) 

( و الأبضاض Acitate) ، الأسيتاتAcide sckimique)) الشكميكىناؾ ثلاث مواد رئيسية: بضض    

 (، تعد وحدات بناء الأيض الثانوي.(Les acides aminésالأمينية 

تقسم منتجات الأيض الثانوي إلذ أصناؼ متعددة وذلك حسب العديد من ابػواص فقد تصنف أحيانا وفقا 

حسب تأثتَىا الفيزيولوجي) إذ يستخدـ بعضها  للمصادر الطبيعية التي تنتج منها وأحيانا أخرى على 

 كمضادات حيوية والبعض الآخر كمسكن للآلاـ(، كما تصنف أيضا تبعا لتًكيبها البنائي الذ:
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  التًبينات ومشتقاتها 

  ابؼركبات الفينولية 

  القلويدات 

  ،أدوية كونها متوفرة في كإف نواتج الأيض الثانوي للنباتات تستخدـ    .(2009الزيوت الطيارة )العابد

النبات وتعتبر الزيوت الطيارة من أىم تلك النواتج بؼا برويو من مركبات تربينية مهمة طبيا، فمثلا 

 (.2000) أبو زيد، مركبا تربينيا 22الزيت الطيار لنبات الزعتً بووي 

  المواد الفعالة-5-2

ابؼكونات الكيميائية الفعالة للنباتات الطبية العطرية تنتج من عمليات ما بعد التمثيل الضوئي     

ابؼباشر كالغلوسيدات أو القلويدات والزيوت الطيارة وابؼركبات الفينولية وغتَىا وبسلك ىذه ابؼواد تأثتَا علاجيا 

 سمى ىذه ابؼنتجات بابؼواد الفعالةعلى الكثتَ من الأمراض وسرعة شفائها وإزالة أعراضها لذلك ت

(Ingrédients active). 

 ل المؤثرة على المواد الفعالةالعوام -5-3

قد يستخدـ النبات الطبي كاملا في التداوي والعلاج أو قد يستخدـ جزء معتُ فقط من النبات لاحتواء     

 ، أزىار نبات القرنفل ( ( basilicالربواف نبات ذلك ابعزء على النسبة العالية من ابؼواد الفعالة مثل: أوراؽ

(Syzygium aromaticum) ....لخ. كما أنو من الضروري التعرؼ على الوقت ابؼناسب بعمع النباتات إ

الطبية وىو الوقت الذي برتوي فيو تلك النباتات على أعلى نسبة من ابؼواد الفعالة، ولا يتوقف ذلك على 

، فأوراؽ إصبع العذراءفصوؿ السنة فقط وإبما قد يتطلب   )(digitalis في بعض الأحياف وقتا معينا من اليوـ

مثلا ينبغي أف بذمع في فتًة ما بعد العصر بؼا ثبت من احتوائها على أعلى نسبة من ابؼواد الفعالة في ىذا 
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وقت  الوقت. وعموما فإف قشور الأشجار بذمع في فصل الربيع أما الريزومات والدرنات وابعذور فتجمع في

 (.  2002ابػريف أو الشتاء بعد ذبوؿ ابعزء ابػضري  )بؿمود صالح ،

 الأنسجة النباتية-6

  :الأنسجة النباتية أنواع بيثل الشكل التالر

 
  (Gorenflot, 1994)يمثل أهم الأنسجة النباتية : (1) الشكل رقم

 الأنسجة النباتية الإنشائية-6-1

النباتية خلاياىا ذات أشكاؿ مكعبة، جدارىا ابػلوي رقيق و ىي ابؼسؤولة عن منشأ بقية الأنسجة 

 أنويتها كبتَة. وتنقسم إلذ قسمتُ:

 ابتدائية  -6-1-1

 توجد في ابعنتُ كلو وفي القمم النامية وفي البراعم.
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 ثانوية -6-1-2

 :نقسمها إلذ قسمتُ 

 :وىي خلايا إنشائية توقفت عن الانقساـ لفتًة معينة م عادة ألذ  أنسجة إنشائية ابتدائية

 الانقساـ من جديد في مرحلة التغلظ الثانوي مثل الكامبيوـ ابغزمي.

 :وىي خلايا متخصصة في الوظائف ابػلوية ابؼنتظمة في بؾموعات  أنسجة إنشائية مستديمة

 (Rubin, 2004) في مواقع بـتلفة من النبات

 المستديمة:الأنسجة  -6-2

بزتلف النباتات عن بعضها البعض من حيث وجود بعض الأنسجة ابؼستدبية مثل النباتات غتَ 

 إلذ قسمتُ: ةالوعائية التي لا برتوي على أنسجة توصيل ) ابػشب واللحاء(، تنقسم الأنسجة ابؼستدبي

  :بسيطة التركيب 

واحدة من خلايا عدسية الشكل ذات نسيج البشرة: تغطي بصيع الأعضاء النباتية وتتكوف من طبقة 

 فجوات كبتَة ولا برتوي على بلاستيدات خضراء الا في بعض نباتات الظل وابؼائية

 :الأنسجة البرنشيمية 

أكثر ابػلايا انتشارا في النبات، أشكاؿ خلايا ىذا النسيج تتناسب مع وظيفتها حيث تكوف مضلعة 

ي وأيضا تقوـ بتخزين الغذاء وابؼاء بغتُ ابغاجة إليها كما في الشكل في الغالب. وىي مسؤولة عن البناء الضوئ

 (Rubin, 2004) النسيج البرنشيمي في الورقة (2)ابعذور. وبيثل الشكل
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  (Gorenflot, 1994):  النسيج البرنشيمي في الورقة (2) الشكل

  :الأنسجة الكولونشيمية 

 مازالت تنمو.وظيفة ىذا النسيج توفتَ الدعامة لأجزاء النبات التي 

 :الأنسجة السكلارنشيمية 

ذات جدر ثانوية مغلظة نتيجة ترسب مادة اللجنتُ عليها ونتيجة ىذا التغلظ بيوت بروتوبلازمها لذا  

 فخلاياىا البالغة لا برتوي مادة حية، وظيفتها الأساسية تدعيم النبات.

  :الأنسجة الفلينية 

 البشرة ابؼمزقة في جذور وسيقاف بعض النباتات ابؼسنة.ىي عبارة عن أنسجة وقائية ثانوية برل بؿل 

  :مركبة 

تتكوف في شكل أوعية وقنوات تقوـ بوظيفة النقل داخل النبات توجد في النباتات الوعائية، وتنقسم 

 إلذ قسمتُ:

  :الخشب 

 يقوـ بنقل ابؼاء والأملاح ابؼعدنية من ابعذر إلذ أجزاء النبات وكذلك لتدعيم ابعسم النباتي.
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 :اللحاء 

 .يقوـ بنقل الغذاء ابعاىز إلذ أي جزء يقوـ بعملية البناء الضوئي كما يسهم في تدعيم النبات 

(Rubin, 2004) 

  Tissue Secretoire الأنسجة الإفرازية -6-3

يتكوف النسيج الإفرازي من بؾموعة ابػلايا التي بزتص بإفراز بؾموعة من ابؼواد مثل ابؼاء ومواد عضوية         

وتنقسم ىذه إلذ نسج خارجية الإفراز حيث توجد  إلخ.و الصموغ و الراتنجات والزيوت الطيارة والرحيق ..

 على سطح النسيج النباتي ، نسج داخلية لإفراز حيث تتشكل النسجة الداخلية للنباتات. 

 الإفراز الداخلي -6-3-1

وانشطارىا عند تكوين ابؼسافات البينية وتسمى عبارة عن ثلاث أنواع تنتج الأولذ من تباعد جدار ابػلية 

بالغدد البينية،و الثانية تتكوف نتيجة لتمزؽ بعض ابػلايا تاركة بينها فراغ بيثل قناة وتسمى بالتجاويف أو الغدد 

الانقراضية، أما الثالثة تتكوف من انفصاؿ جدر ابػلايا المجاورة لبعضها و ذوباف صفائحها الوسطى وتعرؼ 

 نفصالية.بالغدد الا

  الأنابيب الغدية 

لثمار و سيقاف أو جذور العائلة   (Mésocarpe) تنتشر ىذه التًاكيب في طبقة الغلاؼ الوسطى الداخلي
    ، الكموف (Foeniculum Vulgare)، الشمر (Carum carvi) ابػيمية مثل نباتات الكراوية

  (Cuminum cyminum) ،( 2000)أبو زيد     
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 الإفراز الخارجي -6-3-2

عن إنتاج الزيت وبذمعو في مواضع خاصة متكونة من خلية  ةىي عبارة عن الأجهزة الإفرازية ابؼسؤول

ابعنسية وغتَ ابعنسية وبشرة أو عدة خلايا، و ابؼنتشرة على السطح ابػارجي لبشرة الأوراؽ وأجزاء الأزىار 

 : النحو التالر، موضحا أنواعها تبعا لأشكابؽا التًكيبية على يقافالس

 الغدة الحرشفية 

عبارة عن غدة تتكوف من رأس كبتَ ابغجم مستديرة الشكل بؿتويا على بشاني خلايا إفرازية بؿمولة 

على عنق أو حامل قصتَ ذو خلية واحدة طرفية و ابؼتصلة بخلية أخرى كبتَة بغجم قاعدية ابؼوضع وابؼسماة 

 بإحدى خلايا البشرة لسطحي الورقة ابػارجي والسفلى.باسم خلية القدـ التي تتصل اتصالا مباشرا 

  الشعيرات الغدية 

عبارة عن زوائد غدية تتكوف من عدد كبتَ من ابػلايا الإفرازية للزيوت الطيارة منتهية قمتها 
غتَ بطرؼ مستدؽ، أو برأس كروي أو بيضاوي الشكل وحيد أو عديد ابػلايا بؿمولا على عنق أو حامل 

و أكثر متصلا اتصالا مباشرا بأحد خلايا طبقة البشرة أو مطمورا داخل بذويف بتُ ك ذو خلية أيبظ
خلايا طبقة البشرة للؤوراؽ والسيقاف وتتنوع الشعتَات الغدية لاختلاؼ أشكابؽا وتراكيبها مبينا ذلك على 

 النحو التالر:

 أحادية الخلية 

الرأس وحيد ابػلية بؿمولا  عبارة عن شعتَة غدية قمتها مستديرة أو بيضاوية الشكل يشبو

رفيع ذو خلية واحدة أو خليتتُ فقط، و ابؼنتشرة على سطحي الأوراؽ و  و على حامل قصتَ

 الأعضاء الزىرية لنباتات العائلة ابؼركبة.
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 :ثنائية الخلية 

كبتَ ابغجم مستدير أوبيضاوي الشكل ذو خليتتُ   يعبارة عن شعتَة غدية تتميز برأس قمم

م بساما بؿمولتاف على عنق قصتَ أو طويل بظيك، منتشر على سطحي الأوراؽ متساويتتُ ابغج

 لنباتات العائلة ابؼركبة.

 يامتعددة الخلا  

عبارة عن شعتَات غدية تتميز برأس طرفي كبتَ ابغجم كروي أو بيضاوي الشكل متعدد 

 .  (1993)ىيكل و عمر،  ابػلايا، وتتميز ىذه الغدد بإفراز الزيوت الراتنجية

 النباتات الطبيةطرؽ استخدام -7

 Décoctionالغليان  -7-1

( غالبا ما تكوف جذور أو قشور حيث أف ابعزء ابؼستعمل منو في ىذه macératابؼادة ابؼستخدمة )

دقيقة وىذا من أجل استخلاص القدر الأكبر من ابؼواد الفعالة ابؼوجودة فيو، م  15إلذ  10ابغالة يغلى بؼدة 

 .نقوـ بعملية التًشيح وقبل ىذه العملية من الضروري أف نتًؾ ابؼغلي يرتاح لبعض الوقت

Iserine ,2001 ; Khetouta,1987 ; Roberto,1982).) 

  Infusionطريقة الشاي النباتي  -7-2

الأوراؽ، الأزىار المجففة.ىي الطريقة الأكثر استعمالا وشيوعا في بؾاؿ العلاج  ابؼادة ابؼستخلصة:

بالنباتات حيث تقوـ على سكب ابؼاء ابؼغلي على كمية بؿددة من ابؼادة النباتية، وتتًؾ بؼدة بؿددة على 

  حسب كمية ونوعية النبات وابعزء ابؼستعمل وبعدىا نقوـ بتًشيح ابؼزيج.

Khetouta, 1987 ).) 
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  Macérationالنقع ة طريق -7-3

ىي عملية تقوـ على وضع كمية معينة من ابؼادة النباتية سواء كانت بؾففة أو طرية في بؿلوؿ معتُ 

ساعة في درجة حرارة معتدلة وىي طريقة تستعمل  18إلذ  12سواء ماء بارد، كحوؿ أو زيت بؼدة تتًاوح بتُ 

 (.  ( Khetouta, 1987 في استخلاص ابؼواد الفعالة للنباتات الطبية التي لا تتحمل ابغرارة العالية

  Poudresالمساحيق  -7-4

 بيكن طحن الأعشاب وتناوبؽا على شكل مسحوؽ بىلط بابؼاء أو يرش على الطعاـ.

 النقيع الزيتي -7-5

ارجي في شكل زيوت استخلاص مقومات النبات الفعالة بحلها في الزيت وذلك للاستعماؿ ابػبيكن 

 (.  (Khetouta, 1987أو مراىم  تللتدليك، كربيا
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 ات المدروسةوصف النبات-8

  Matricaria pubscens و يةينتمي إلذ الفصيلة ابػيم  Pituranthos chloranthus تم دراسة نباتتُ بنا

  .ينتمي إلذ الفصيلة ابؼركبة

 Pituranthos chloranthus وصف نبات القزاح: -8-1

بزتلف عن بعضها البعض والتفريق بينها ليس  نباتات الفصيلة ابػيمية التي تعيش في الصحراء

حيث لا بيكن التفريق بينها إلا بلوف الزىرة  Pituranthus القزاح ات التابعة بعنسنباتالبالصعب، بخلاؼ 

ىو نبات حولر مستوطن ينمو بشكل باقة تتفرع بداية من القاعدة لو رائحة تشبو القزاح  وطوؿ الكؤيس.

 طوؿ الساؽ سريعة التساقط، لذا فهو صغتَة ريشية على لذا بظي بالبسباس البري. أوراقو رائحة البسباس،

 يمية مركبة عند الأطراؼ بؽا لوف أبيض بـضر خنثىخ ة جدا تتجمع في نويراةزىاره صغتَ أ بلا أوراؽ. اتنب

منتظمة برتوي على بطسة بتلات منفصلة وبطسة أسدية منحنية إلذ الداخل. أما الثمار فهي مكسوة بشعتَات 

 .(Quezel, 1963)   دقيقة بيضاوية الشكل برتوي على بذرتتُ عطريتتُ

 
   Pituranthos chloranthus نبات : (3)رقم  الشكل
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 لنباتتصنيف ا-8-1-1

 Pituranthos chloranthusلو عدة أبظاء شعبية منها القزاح، البسباس البري، أما التسمية العلمية : 

 والتصنيف النباتي لو ىو: 

 Plantae ابؼملكة: 

 Phanérogames الشعبة: 

 Angiospermes برت الشعبة: 

 Eudicotylédonnee القسم: 

 Melophyta choripetalae برت القسم: 

 Araliales الرتبة: 

  Apiecées  العائلة:

 Pituranthos ابعنس:

 Pituranthos chloranthus : النوع

 

 (Dupont et Guignard, 2007) 
 

 الاستعمال الشعبي للنبات-8-1-2

الفروع ابؼزىرة في ابؼاء للحصوؿ  يأكل التوارؽ السيقاف الفتية منو و ابعذور بعد تقشتَىا كما يتم نقع

على بؿلوؿ يشربونو كمنشط، كما يستعمل في الطب الشعبي لعلاج الكلى وابؼسالك البولية والأمعاء، يستعمل 

، كما يساعد على ابؽضم. يستخدـ في حالات الصداع ككمدات على الرأس كما  لداء ابؼفاصل والروماتيزـ

 . (Antolovich, 2002) الأفاعيصو ابؼائي في علاج لسعات يستخدـ مستخل
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 السمية-8-1-3

على ابغيوانات خاصة في فتًة الإزىار والواقع أف  Pituranthos البدو يعرفوف ابغساسية العالية للجنس

حبوب اللقاح لنبات ىذا ابعنس تولد الرمد عند دخوبؽا في أعتُ ابغيوانات، على وجو ابػصوص الإبل حيث 

وقت الإزىار وفي حالة الإصابة تتم ابؼعابعة تقليديا بوضع كمية  لذا يتفاداه الرعاةد فقداف البصر يصل إلذ ح

 (Trabut, 1935)   من ابؼلح برت جفونها

 Pituranthosالدراسات الكيميائية السابقة حول نباتات الصنف -8-1-4

 :Pituranthosانطلاقا من ابؼراجع ابؼكتبية التي تشمل الدراسات الكيميائية للؤنواع التالية بعنس 

P.chloranthus, P.scoparius, P. tortuasus, P.triradiatus 

 الدراسة ابؼنجزة من طرؼ(Singab et al; 1998)  على النوع Pituranthos tortuasus لذ تطرقت إ

 . للمركبات الفلافونية ابؼستخلصة من ىذا النوعابػاصية ضد السرطانية 

 أجريت دراسة أخرى على النوع P.tortuasus ورفقائو على ابعزء ابؽوائي بؽذا  واحدمن طرؼ عبد ال

النبات تناولت ىذه الدراسة التحاليل الكروماتوغرافي بؼستخلص الزيت الأساسي )كروماتوغرافيا 

 GPC/SM))الغازية ابؼزدوجة مع مطياؼ الكتلة  كروماتوغرافيا، CPGالغازية 
(Abd elwahad et al., 2006.) 
 الدراسة الكيميائية ابؼنجزة على النوع Pituranthos triradiatus  تطرقت إلذ عزؿ ابؼركبات أحادية

 ,spectroscopie( D1RMN وبرديدىا بواسطة جهاز ابؼطياؼ الضوئي  monotérpénesالتًباف 

D2 ( )Halim, 1995 .) 

 أجريت دراسة فوتوكيميائية في نفس الوقت على جذور ىذا النوعP.triradiatus   بظحت بعزؿ

تم عزؿ ىذه ابؼركبات عن طريق الكروماتوغرافي السائلة  composes comariniqueمركبات كومارينية 
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 RMN1Hوالتعرؼ عليها عن طريق التحليل الطنيتٍ النووي ابؼغناطيسي  HPLC ذات الضغط العالر

  .GPC/SM  ((Nait Said, 2007 و 
  الدراسة الكيميائية ابغديثة بظحت بالكشف عن الزيت الأساسي ابؼتواجد في بذور وسيقاف النوع   

P.scoparius   ىذا الزيت بطريقة التقطتَ للبذور وسيقاف وتم الكشف عن مكوناتو وبرليلو استخرج

 .GPC/SM (Kabouche et al., 2004)بطريقة 

 Matricaria pubscens وصف نبات القرطوفة:-8-2

جنس و  1000لذ ىذه العائلة أكثر من، ينتمي إAsteraceaeتنتمي القرطوفة إلذ العائلة ابؼركبة 

و  نوع في ابعزائر 408 جنس و 109منها . يوجد (Guignard, 1994)نوع نباتي  23000

عشبي  ، عبارة عن نبات حولر مستوطن في شماؿ أفريقيا وى  Matricaria pubescens (Desf.)القرطوفة

فصوص مدببة، و تتوضع على  إلذصغتَ، لونو أخضر وسيقانو تنمو زاحفة قليلا. الأوراؽ صغتَة، مقسمة 

  (.4 )أنظر الشكلالساؽ بشكل متبادؿ.

ملم وتنتج بشار  07تنتهي السيقاف بالأزىار ابؼركبة، وىي صفراء ذىبية اللوف صغتَة قطرىا لا يتعدى 

 .Ozenda, 2004) )صغتَة جدا وىي معروفة في منطقة الصحراء 

 
 منطقة الطيبات ورقلة Matricaria pubescens (Desf.)نبات : (4) رقم الشكل
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 النمو والإزهار -8-2-1

أواخر الشتاء، بعد فتًة قصتَة من النمو و  في   Matricaria pubescens (Desf)يبدأ بمو القرطوفة 

 التطور تظهر الأزىار ابؼركبة الصفراء. بهف النبات وبيوت عند اقتًاب الصيف. 

 التصنيف النظامي للنبات-8-2-2

Matricaria pubescens (Desf.) تسمى  : بؽا عدة أبظاء شعبية بزتلف من منطقة إلذ أخرى

و تسمى وزوازة و قرطوفة خضراء  ،في منطقة الطاسيلي (Ainasnis)يناسنيس قرطوفة في ورقلة وواد سوؼ، أ

 .     (Maiza et Hammiche, 1993)في منطقة بشار 

 ىو: اوالتصنيف النباتي بؽ

 Plantae ابؼملكة: 

 Phanérogames الشعبة: 

 Angiospermes برت الشعبة: 

 Eudicotylédonnee القسم: 

  Astérales الرتبة: 

  Astéracées العائلة: 

  Matricaria ابعنس:

 Matricaria pubescens (Desf.) النوع: 
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 في التغذية و الطب الشعبي الاستعمال-8-2-3

دخل بنسبة كبتَة في مشروب الوزوازة يكما و  ، ستعمل نبات القرطوفة لإعطاء نكهة بفيزة للشايي

كما  ،يستعمل كمشروب طاقوي في فصل الصيفالذي يتكوف من خليط من الأعشاب الطبية الذي 

  .(Makhloufi, 2010) النكهةيستعملها سكاف ابعنوب الشرقي ابعزائري في الطعاـ لإعطاء 

  ،خصائص علاجية ضد كثتَ من الأمراض ول  Matricaria pubecens (Desf.)القرطوفةنبات 

 علاج أمراض ابعهاز ابؽضمي و الأمعاءستعمل في .كما يستعمل في علاج الروماتيزـ و السعاؿ ابغادي

el hadj, 2003) (Ould وعلاج الأمراض الفطرية ابعلدية، وابغساسية وفي حالات لسعات العقارب  

(Makhloufi, 2010) . 
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II- الزيوت الطيارة 

 تعريفها -1

ابؼركبات العطرية والطيارة ذات مصدر نباتي تنجم عن عملية  يطلزيوت الأساسية ىي عبارة عن خلا

تحصل عليها بواسطة ي( Bakkali et al., 2008) التحوؿ الأيضي للنباتات العطرية كمستقلبات ثانوية

السحب ببخار ابؼاء أو عصر على البارد )قشور الليموف( ، تكوف معقدة ومتطايرة، قد تكوف سائلة أو 

  نصف سائلة، شفافة أو ملونة. 

، برائحتها وتستخدـ كمحسنات للطعم والنكهة مثل (essentiels  les huils ) بستاز الزيوت العطرية

تتًكز الزيوت العطرية في المجموع ابػضري دوف  (.2002)بؿمود صالح،  والكراوية والكزبرةالزيوت المحضرة من 

مكونات الزيت  . تُ وفي الأبصاؿ الريزومات أحياناابعذري كما الكافور والأزىار كما في النرجس واليابظ

 لكن بيكن أف  (1992أبو زيد،) العطري لا بزتلف أنواعها باختلاؼ العضو النباتي بؼعظم النباتات العطرية

مثل زيوتا عطرية بزتلف بفيزاتها الكيميائية وذلك يرجع للظروؼ البيئية  من نفس النوعتعطي النباتات العطرية 

ف الزيوت الأساسية تبدي إ، رغم مكوناتها ابؼختلفة ف(Lamendin et al.,2004)  ( romarin)الإكليل 

تكوف سوائل عند درجة ابغرارة العادية، ذات رائحة عطرية  ما عموما ،عددا معينا من ابػصائص ابؼشتًكة

وفي الكحولات ذات الدرجة ابؼرتفعة  في ابؼذيبات العضوية اللاقطبية قوية قليلة الذوباف في ابؼاء، تذوب

(Acitone, Ethanol, Methanol, DMSO )الكيميائي، معامل  اتدؿ على تركيبه ةت الأساسيو ، كثافة الزي

ـ والذي °20وىو يزيد عن معامل انكسار ابؼاء النقي في درجة حرارة  1.69 -1.45انكسارىا يتًاوح بتُ 

تتمثل في  ،،  تكوف الزيوت العطرية خالية من الأجساـ الدىنية على عكس الزيوت النباتية1.333 ػػيقدر ب

( تفرز على شكل (Essencesرواح النباتية (. فالأ 2002نوعتُ بنا الأرواح النباتية والرتنجات )قبيي، 

لذ ابػارج عن طريق قنوات الإفراز من إالبعض، وغالبا ما يفرزىا النبات إفرازات تتجمع وتلتصق ببعضها 
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خلاؿ سطح الأوراؽ أو الزىور، وغالبا تنشر معها رائحة خاصة ىي عطر النبات، ىذه الأرواح ىي مركبات 

 تربينية، قد تكوف تربينات أحادية وىي إحدى مكونات الزيوت العطرية 

2001) (Gazangel et Orechioni, لذ سلسلة طويلة من ابؽيدروكربونات إتكوف التًبينات نفسها تنتمي  قد

ذرات كربوف أي مضاعفات وحدة  5بروي مركبات ذات صيغ كيميائية يدخل في ىياكلها مضاعفات من 

(IPP (isopent-3enyl pyrophosphate  ونظرا لاف وحدة ،IPP .أما  قابلة لأف تتًاكب في ما بينها

حيث تظهر كبقايا لزجة أو صلبة بعدما تتبخر تلك الأرواح الراتنجات فأنها عادة ما تكوف مذابة في الأرواح، 

 (. 2002وعلى سبيل ابؼثاؿ الراتنج على جذع الصنوبر لو فعالية مطهرة )قبيي،

 Aromathérapie  خصائص العلاج بالعطر -2

سنة قبل ابؼيلاد حيث استعملوا الزيت  4000ىي طريقة علاجية قدبية جدا عرفها ابؼصريوف منذ 

الطيار للصنوبر، لكنها لد تتوسع إلا في القروف الوسطى تعتمد ىذه الطريقة على استعماؿ النباتات التي برضر 

بسلك الزيوت العطرية النباتية فعالية قوية، حيث تشتًؾ في فعاليتها ابؼطهرة، وقد تبتُ  اما بعصرىا وإما بالتقطتَ.

 (.2004 الناصر،)عبد  ستخلص من النبات لا بيلك بالضرورة نفس فعالية الزيت المحضر صناعياأف الزيت ابؼ

   التسمم بالزيوت الطيارة -3

 Thuyane  بتُ مثلإف بعض مكونات الزيوت الأساسية تكوف سامة وخاصة الكيتونات أحادية التً 

كما أف مركبات أخرى Absinthe )  شجرة مرنً   Sauge officinal , ابؼتَمية ( الزيوت الأساسية في ابؼوجود 

 .(Menthol,Eucalyptol, E-anéthol) أحادية التًبتُ ومواد عطرية بؽا خاصية التسمم عند ابعرعة الكبتَة

نظرا بػطورة تسمم بعض الزيوت الأساسية على حياة الإنساف وصحتو التجأت منظمة الصحة 

 (Gazengel et al., 2001) 86العابؼية إلذ تنظيم ابؼبيعات للزيوت الأساسية وفقا لشروط نص عليها مرسوـ 
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Rubin , 2004)).  الزيوت الأساسية التي برتوي على الفينوؿ(Phénols) الزعتً سامة للكبد كما في Thym   ،

سامتُ  ( (Lactoneو اللاكتوف  (Cétones)،كما يعتبر كلا من الأسيتوف   Cloude de girofleالقرنفل 

غ/كلغم 5و 2تتًاوح بتُ  DL50أغلبية الزيوت الطيارة كثتَة الاستعماؿ بؽا  ، )نبات السدر، الكافور( عصبتُ

أقل كابغبق و الطرخوف، الزعتً حيث تتًاوح بتُ   DL50) الينسوف، القرنفل، الأوكالبتوس( ،وزيوت أخرى بؽا 

 .((Bruneton, 1999غ/كلغم 2و  1

 لتركيب الكيميائي للزيوت الطيارةا -4

معقدة حيث تنحصر مكوناتها في نوعتُ بنا: ابؼركبات التًبينية من  يطالزيوت الأساسية عبارة عن خل

 جهة ومركبات عطرية من جهة أخرى.

 المركبات التربينية -4-1

 والسيسكوتربينات ذات   C-10نصادؼ بشكل أساسي التًبينات الأكثر تطايرا التًبينات الأحادية

15- C : 
 التربينات الأحادية -1 -4-1

 (5)وبيثل الشكل  C10H16ورمزىا الكيميائي  Isopréneمركبات نابذة من اندماج وحدتتُ من الايسوبرين  

عند اندماجها قد تنتج مركبات أليفاتية  أي على ىيئة سلسلة مفتوحة ومثاؿ ذلك و  Isopréne بنية

وقد ينتج مركبات عطرية  (Hops) الذي يوجد في الزيت الطيار لنبات حشيشو الدينار Myrceneابؼتَيستُ 

  Bicyclicterpenesأو حلقتتُ  Monocyclicterpenesما ذات حلقة واحدة إحلقية 

(; Harborne, 19732000 أبو زيد،)، : برمل وظائف أوكسجنية ذات درجة أكسدة متخلفة 
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 الكحولات:

  أحادية ابغلقات مثل النعناع الصحراويMonthe poivre 

  ثنائية ابغلقات مثل ابػزامىLavande aspique 

 في نبات ابغرمل.  Thymolمثل  الفينولات:

 Menthoneوأحادية ابغلقة  Tagétoneمنها غتَ ابغلقية الكيتونات: 

 في بشار الليموف. Citralمثل الألديهيدات: 

 
 Isopréne  (Calsamiglia et al.,2007) بنية مركب أيزوبرف:  (5) الشكل رقم

  Sesquiterpénesالسيسكوتربينات  -4-1-2

مع بعضها البعض ورمزىا  Isopreneيسوبرين ىي مركبات نابذة من اندماج ثلاث وحدات من الإ         

وىو مركب أليفاتي يوجد في زيت  Farneseneومن أمثلة ىذه ابؼركبات الفارستُ  C15الكيميائية بوتوي على 

وىو مركب حلقي أيضا ذوحلقتتُ ويوجد في زيت  Cadineneالكادينتُ  و  huile Gingembreالزبقبيل الطيار 

 بنية أنواع التًبينات.  (6)بيثل الشكل  (.2000)أبو زيد،    huile de cadeالكاد
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 لعطريةالمركبات ا -4-2

وىي بزتلف عن ابؼركبات  ((PhéylpropaneC6-C3 Bakkali et al., 2008  ىي مشتقات من الفنيل بروباف

أقل من التًبينات. تصنف حسب  تواجدىا في الزيت العطري نسبةفي طريقة بزليقها غالبا ما تكوف السابقة 

 .الوظيفة التي برملها: ألدىيد، أستً، بضض الايثتَ

  ألدهيدAldéhydes :  مثل  :Aldéhyde-Cinnemique  .في نبات  القرفة 

  الفينولاتphénols:  وبيثل رائحتو بفيزة القرنفليتُ: ىو سائل عطري لا لوف لو،مثل .

 التًكيب الكيميائي للزيوت الطيار( 6)الشكل

 
 :  بنية التربينات المكونة الزيوت الطيارة  (6)الشكل رقم 

(Calsamigliaet al., 2007) 

A وحيدات التًباف :Monoterpénoïdes 

: B  سيسكوتربافSesquiterpenoïdes 

C  فينيل بروباف :Phénylpropanoïdes 
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 طرؽ استخلاص الزيوت العطرية -5

 Distillationالتقطير  -5-1

بهذه الطريقة وتتم ىذه العملية عن طريق تبختَ الزيت  الزيوت العطرية في معظم النباتات تستخرج

الأساسي باستخداـ ابغرارة وبالتالر بيكن فصلها عن باقي مكونات النبات الأخرى. م يتم تكثيف الزيت عن 

طريق خفض ابغرارة كلما أمكن ابغصوؿ على زيت على درجة عالية من ابعودة وابؼواصفات الطبيعية 

 .،أبو زيد( Benjilali, 2004) 2000 ;: ابن تتُقيطر والكيميائية وللتقطتَ 

  طريقة التقطير المائي Hydrodistillation 

بواسطة النار مباشرة أو أف يتم  أماغمر النبات في ابؼاء في دورؽ أو إناء معدني ويتم التسختُ ي

التسختُ في بضاـ مائي حتى بينع احتًاؽ أجزاء النبات ابؼلامسة للجدراف. ىذه الطريقة خاصة بالنباتات التي 

 تتحمل الغلياف والمجففة جزئيا والتي برتوي على نسبة عالية من الزيت مثل البذور والقشور 

 (.Perineau et al., 1990 ;  2000أبو زيد، )

 طريقة التقطير بالبخار  Entrainement à la vapeur 

توضع النباتات في أوعية شبكية بطريقة تسمح لبخار ابؼاء أف يتخللها ويستخلص منها الزيوت الطيارة 

ابغالة السائلة وتنفصل عن ابؼاء بسهولة. يفضل أف تكسر ابؼادة  إلذأنابيب التكثيف فتتحوؿ  إلذفيحملها 

أجزاء صغتَة حيث بيكن أف يتخللها بخار ابؼاء وبذمع أكبر مقدار من الزيت الطيار، بيكن  إلذالنباتية 

استعماؿ ىذه الطريقة مع بصيع أنواع النباتات التي برتوي على زيوت طيارة وتتحمل درجات حرارة عالية 

(Meyer- warnod, 1984.) 
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 Extraction par solvent الاستخلاص باستعمال المذيبات  -5-2

ظهرت زيوت عطرية غالية الثمن يطلق عليها اسم زيوت  ،نظرا لأبنية الزيوت العطرية في ميداف صناعة العطور
طبيعية وىذه لا تستخلص بطرؽ التقطتَ وإبما بطريقة الاستخلاص بابؼذيبات العضوية حيث يكوف فيها الزيت 

 .((Peng et al., 2004  عيمطابقا بساما بغالتو ابؼوجود عليها في النبات أي زيت طبي

 Extraction scarificationالاستخلاص بالوخز  -5-3

ستخلاص الزيوت الطيارة التي تكوف في غدد رئيسية في الطبقة السطحية تستخدـ ىذه الطريقة لإ

ولذلك لقشرة الثمرة وطبيعة ىذه الزيوت وتركيبها الكيميائي لا تسمح باستخلاصها بالتقطتَ لتأثرىا بابغرارة 

  ; Dugo, 2002) 1993وعمر،  )ىيكل تستخدـ طريقة الوخز مثل زيت الليموف، البرتقاؿ ....الخ

 . (Martini et seiller, 1999) 

 خواص واستعمالات الزيوت الطيارة: -6

 الخاصية المضادة للميكروبات: -6-1

الزيوت الأساسية بسلك بؾاؿ تأثتَ واسع حيث أنها بسنع بمو البكتتَيا و الفطريات إضافة إلذ ابػمائر. 

ىذه ابػاصية ضد ميكروبية ىي مرتبطة أساسا بالتًكيب الكيميائي للزيت الأساسي وعلى وجو ابػصوص 

ما تثبيطها أو قتلها إ ةكتتَييكوف على مستوى تكاثر البطبيعة وتركيب ابؼركبات العطرية فيو حيث أف تدخلها 

(Effetes Bactériostatique ou Bactéricides). 

كما أف بؽا دور في بزريب السموـ البكتتَيا ومنع تشكلها، أما بالنسبة للخمائر فالزيت الأساسي يؤثر 

بينع تشكل ابؼيسليوـ الكاذب، أما تأثتَىا على الفطريات فيكوف بدنع و  ( (Biomassesعلى الكتلة ابغيوية 

ىذه النشاطية تقوـ بحماية كيميائية ضد  (Oussalah et al., 2007)تشكيلها للؤبواغ وإنتاجها للسموـ 

راسات، يكوف تأثتَ الزيت على بـتلف الأنواع ابؼيكروبية ابغيوانية والنباتية كما أثبتتو الدو الأمراض النباتية 
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ستخدـ في برضتَ الأدوية اللازمة ضد الفطريات التي ة تينيترب تفمثلا الزيت الطيار لنبات الزعتً بووي  مركبا

 .(1992أبو زيد، )تصيب ابعلد واللثة 

 الصيدلانيةالخاصية  -6-2

استعملت الزيوت العطرية في العلاج ضد الأمراض منذ القدـ، الاستعمالات العلاجية بؽذه الزيوت  

واسعة حيث أف مركباتها بؽا تأثتَات ملحوظة على جسم الإنساف، استعماؿ الزيوت الأساسية في بؾاؿ الطب 

 الصناعات الصيدلانية، حيث لد يستغتٌ عنو رغم التطور ابؼلحوظ في تصنيع ابؼواد الكيميائية  و العضوية في

تعتبر ىذه الزيوت خزاف حقيقي للمركبات التي لا بيكن تعويضها. العديد من الزيوت تستخدـ في الصناعات 

مثل  (La préparation d’infusion)وابؼواد الصيدلانية كما تدخل أيضا في الاستعماؿ على شكل نقيع 

للزيوت العطرية خاصية أخرى فهي مضادات للالتهاب، وغتَىا، و  ( Thym)، الزعتً (Menthe)النعناع 

وقاتلة للحشرات  ( (Désodorisantes، مزيل للروائح  (Antioxydant- Anti-inflamatoires) والأكسدة

(Insecticides) Domaracky et al., 2007 ; Ouraini et al., 2007)). 

 الأساسيةالخاصية المضادة للأكسدة للزيوت  -6-3

ابػاصية ابؼضادة للؤكسدة للزيوت الأساسية ىي بغد الآف في إطار الدراسة ولا توجد دراسات واسعة 

، الزعتً والربواف بسلك مركبات مضادة للؤكسدة كمركب  في ىذا المجاؿ، الزيوت الأساسية لل: القرنفل، الثوـ

النشاطية ابؼضادة للؤكسدة  ىي ابؼركبات الأكثر نشاطية. ( Carvacrol)و الكرفكروؿ  ( Thymol)ثيموؿ 

و الألديهيدات وحيدة  ( Cétones) للزيوت الأساسية ىي نابذة أيضا عن بعض ابؼركبات مثل: أسيتوف

  : ( Linalool)لينالوف  ػك   Aldhydes monoterpenique))التًباف
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 Citronellal 

 Geranial/ rénol 

 1,8 cinéole 

 Isomenthone 

 Menthone 
 وبعض وحيدات التًباف: 

 α- terpinoléne 

 δ  -terpinéne(Edris, 2007.) 

 الخاصية المضادة للالتهاب -6-4

الزيوت الأساسية تستخدـ أيضا في الوسط العيادي وذلك لغرض معابعة بعض الأمراض الالتهابية 

، ابغساسية و التهابات ابؼفاصل  ( ، الإمكانية العلاجية للزيوت Inouye et Abe, 2007)مثل: الروماتيزـ

الأساسية متغتَة جدا، في السنوات الأختَة درس الباحثوف إمكانية علاج الأمراض السرطانية بواسطة ىذه 

 .( Edris, 2007) الزيوت ومكوناتها الفعالة 

 زيوت الطيارة والصناعات الغذائيةال -7

العصور القدبية في التحضتَات الغذائية ليس فقط  النباتات العطرية، التوابل وزيوتها العطرية تستخدـ منذ
 من أجل النكهة والرائحة وإبما أيضا بؼا بؽا من خواص أخرى فهي تعتبر في بعض الأحياف عوامل بغفظ الأغذية

((Agent de conservation    كزيت الزعتً في حفظ اللحوـ والزيوت التي بروي على مركب الكرفكروؿ
(Carvacrol )  أو(Citral ) ( في حفظ الأبظاؾ(Silou et al., 2004 . و قد أجريت العديد من الدراسات

، الإكليل، القرنفل والعديد من النباتات العطرية الأخرى أثبتت  على الزيوت الأساسية لنباتات: الزعتً، الثوـ
الغذائية وىذا راجع فعليتها في تثبيط العديد من أنواع البكتتَيا والفطريات ابؼسؤولة على تعفن وتلف ابؼواد 

 لاحتوائها على مركبات ذات خاصية ضد ميكروبية ومانعة للؤكسدة

(Oussalah et al ., 2006 ; Omidbeygi et al., 2007) . 
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III- والجبن الحليب 

 الحليب -1

: ىو السائل الناتج عن إفراز 1908ابغليب حسب تعريف ابؼؤبسر الدولر لقمع الغش الغذائي ابؼنعقد في جنيف 

الضرعية لأنثى ابغيوانات اللبونة، ابؼغذات تغذية جيدة وغتَ المجهدة، وابػالية من الأمراض بوصل عليو الغدد 

  بعملية حلابة كاملة، غتَ متقطعة ضمن شروط صحية مقبولة، كما بهب أف يكوف خاليا من اللبأ

Colostrum يعتبر ابغليب أيضا ناتج  .ةوأي لوف أو رائحة غتَ مقبولتُ بالإضافة إلذ خلوه من ابعراثيم ابؼرضي

 ((Bourgeois, 1996 سريع الفساد حيث يعد وسطا صابغا لنمو عدد كبتَ من الكائنات الدقيقة.

 كيميائية للحليب  -لخصائص الفيزيوا -1-1

يعد ابغليب سائل معقد التًكيب ذو لوف أبيض غتَ شفاؼ حلو ابؼذاؽ، بضوضتو قريبة من التعادؿ، 

غتَ متجانس كونو مستحلب من ابؼادة الدبظة التي توجد على شكل حبيبات كروية في سائل يشبو بلازما 

عن بؿلوؿ حقيقي.  الدـ.كما أنو عبارة عن معلق من ابؼواد البروتينية في ابؼصل،حيث أف ابؼصل ىو عبارة

 بيثل ابػصائص الفيزيائية الأساسية بغليب الأبقار: (1)ابعدوؿ 
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:كيميائية بغليب الأبقار -ابػصائص الفيزيو:    جدول رقم (1)

 الثوابت القيمة

 ـ°15الكثافة في  1030-1034

 نقطة الغلياف °ـ100.5

 نقطة التجمد °ـ0.575- إلى 0.53-

6.6-6.8 Ph 

D°17– 15  ابغموضة التسححية )دورنيك(D° 

 °( م20.00معامل الانكسار) 1.35

 ابغرارة ابػاصة بابغليب 0.93

 

 ميكروبيولوجيا الحليب -1-2

يعد ابغليب وسطا ملائما لنمو الكائنات ابغية الدقيقة، وبوتوي ابغليب على عدد من البكتتَيا في 

 ابؼيكروباتاللحظة التي بكصل بها عليو من الضرع كما أنو عرضة للتلوث من الوسط ابػارجي، و تتمثل 

 ابؼوجودة في ابغليب أساسا في:

 كتي اللا  بكتيريا 

المجموعة ىي بزمتَىا للسكريات في ظروؼ لاىوائية وإنتاجها معدلات إف أىم خاصية تتميز بها ىذه 

 °.ـ 40و 28مرتفعة من بضض اللبن )بضض اللاكتيك( في درجة حرارة ملائمة بتُ
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 الميكروبات المتطفلة 

وجود ىذه ابؼيكروبات في ابغليب دلالة على عدـ العناية بإنتاجو وخاصة النظافة وأىم ىذه 

 ابؼيكروبات ىي:

  َيا القولوف بكتت(Les coliformes) تعتبر مؤشر للتلوث وأبنها :Escherichia coli. 

  ُالبكتتَيا المحطمة للبروتتProtéolytique 

  البكتتَيا المحطمة للدىوفLipolytiques 

 الميكروبات الممرضة 

ابغليب خلاؿ الغدد اللبنية أو عند التلوث من الوسط ابػارجي وتسبب  إلذتدخل البكتتَيا ابؼرضية 

وبضى  Bricelosis ، الإجهاد ابؼعدي Tberculosisحالات مرضية للؤشخاص ابؼستهلكتُ وأبنها السل 

 .Mastitisالضرع 

 بكتيريا اللاكتي -1-3

 Micrococaceae بكتتَيا اللاكتيك إلذ عائلتتُ الأولذ أطلق عليها (Prevet)قسم العالد بريغوت  

وتشمل العصيات اللبنية.تظم بؾموعة متنوعة من  Bacteriaceaeتظم ابؼكورات اللبنية والثانية أطلق عليها 

البكتتَيا العصوية و الكروية موجبة لصبغة غراـ غتَ متحركة، غتَ متبوغة أىم منتج بؽا ىو بضض اللاكتيك، لا 

»تسمى من طرؼ الباحثتُ الابقليز بكائنات  ( Jay,2000) (Catalase) تنتج أنزنً الكتلاز
 GRAS

» 

   
(Generally Recognized As Safe) الآمنةأي البكتتَيا(Sanders.2003)  كما أف تصنيف بكتتَيا.

rRNA 16S  (Gevers et al., 2001 ; Holzapfel et al.,2001 .)اللاكتيك يعتمد على بنية ومعطيات 
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الذي يساىم في تثبيط  bactiriocine)) بعض بكتتَيا اللاكتيك بسلك القدرة على تصنيع البكتتَيوستُ

 ,Streptococcusوأبنها الأجناس الثلاثة التالية:  ابؼيكروبات ابؼمرضة وبالتالر يساىم في حفظ الأغذية

,Leuconostoc   Lactobacillus 

  (Abee, 1995; Barefort et Nettles, 1993; O’Sullivan et al., 2002). 

  جنسStreptococcus 

بأنها مكورات توجد على شكل سلاسل طويلة أو قصتَة موجبة لصبغة يتصف أفراد ىذا ابعنس 

 0.5عند قياسها بعملية بزمر سكر ابغليب إلذ  كتيكتصل الكمية ابؼنتجة من بضض اللا  غراـ غتَ متحركة، قد

. يتوقف نشاطها عند رقم بضوضة قريبة من التعادؿ الكهربائي للكازيتُ، تدخل بشكل أساسي في  %1حتى 

 بادئات كما أنها لا بسلك أنزبيات بروتياز وبيبتيداز نشطة وبالتالر فهي ضعيفة في برليل البروتتُ.برضتَ ال

  جنسLeuconostoc 

تشبو من حيث خواصها ابؼورفولوجية ابعنس السابق غتَ أنها تقوـ بتخمر بـتلط  أفراد ىذا ابعنس 

 و الكحوؿ الاثيلي ،بعض ابؼركبات الأخرى مثل بضض ابػل كتيكز أي تنتج بالإضافة إلذ بضض اللا للاكتو 

لا تعد  Leuconostoc،كما  أفراد جنس Hétero-fermenatativeثاني أكسيد الفحم، لذا يطلق عليها 

 °.ـ30-20. درجة ابغرارة ابؼثلى لنموىا تتًاوح مابتُ كتيكنشطة في إنتاج بضض اللا 

  جنسLactobacillus 

الشكل، موجبة لصبغة غراـ، متجانسة التخمر لاىوائية اختياريا. كما تعتبر ىي بكتتَيا عصوية 

 نشطة في برليل الكازيتُ لامتلاكها بؾموعة بروتياز نشطة. تبتُ بعض الدراسات أف ابعنستُ

Pediococcus, lactobacillus  تستطيع أف تتجمع في عنقود واحد وذلك حسب معطياتrRNA16S. 
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 Lactobacillus Bulgaricus , Lactobacillus casei  , Lactobacillusأىم أنواع ىذا ابعنس

Acidophilus ، .وتدخل ىذه الأنواع في البادئات ابؼعدة لصناعة ابػاثر والألباف ابؼتخمرة و ابعبن 

(Abee, 1995; Barefort and Nettles, 1993; O’Sullivan et al., 2002)  

  أهمية بكتيريا اللاكتي -1-3-1

 ينتج عنو ما يلي:  pHوبالتالر خفض رقم ابغموضة  كتيكإنتاج بضض اللا إف 

يساعد في ابغصوؿ على  كتيكيعات اللبنية كما أف التخمر اللا خلق شروط فيزيوكيميائية مناسبة لبعض الصنا

اللبنية  ابؼيكروباتابؼشتقات اللبنية ابؼتميزة بالنكهة ابؼرغوبة مثل القشدة، الزبدة، ابػاثر و ابعبن. كما تنتج ىذه 

 . (Chamba,2008)   أنزبيات تساىم في برلل البروتينات خاصة الكازيتُ وذلك خلاؿ عملية إنضاج ابعبن

 نمو بكتيريا اللاكتي  -1-3-2

 GRAS »يعتبر ابغليب وسطا مثاليا  غتٍ بابؼيكروبات اللبنية بكتتَيا 
التي تكوف في تزايد وبمو،  «

حيث تعتبر ظاىرة النمو ظاىرة بيولوجيا مهمة وبيكن دراستها بسهولة على أوساط صلبة وسائلة، أما بالنسبة 

للبكتتَيا فيمكن برديد ىذه الظاىرة بتزايد و تضاعف عدد ابػلايا في وسط ملائم وغتٍ بكل مستلزمات 

، الفيتامينات، الأكسجتُ، ثاني أكسيد الكربوف و  pHارة مناسبة، النمو ) العناصر الغذائية اللازمة، درجة حر 

) الغذائية الأخرى التي تتواجد فيو.حيث ؛أف بموىا ينتج عنو تغيتَات فيزيوكيميائية على ابغليب وابؼواد (غتَىا

 . (Chamba,2008)برلل الدىوف و البروتينات، إنتاج ابغموضة( 

بسهولة و ذلك عن طريق التعداد في وسط صلب ، طريقة  نو بيكن تقدير النمو البكتتَيأكما و 

متصاص الضوئي في حالة الأوساط السائلة وكذا العد بالمجهر الضوئي وبناءا على ىذا بيكن تقسيم دورة بمو الإ

 البكتتَيا  إلذ ست مراحل متتالية و بـتلفة ىي:
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  مرحلة التأقلم(Lag phase) ،حيث تعتبر ىذه ابؼرحلة : تكوف السرعة النوعية للنمو معدومة

 فتًة تأقلم ابػلايا البكتتَية مع مكونات الوسط.

 مرحلة التسارع ((Positive acceleration phase حيث تتهيأ البكتتَيا للنمو السريع وبداية :

 عمليات الاستقلاب.

 ابؼرحلة اللوغاربسية ( (Logaritmic phase.تكوف سرعة النمو في ىذه ابؼرحلة ثابتة وقصوى : 

 مرحلة الإبطاء (Negative acceleration phase)  حيث يتناقص النمو وذلك نتيجة نفاذ :

 أو نقصاف واحد أو بؾموعة من  العناصر الغذائية وتكدس السموـ البكتتَيا.

  مرحلة الثبات((Maximum stationery phase:  ابػلايا عدد حيث يتوقف النمو ويكوف

 ثابت.

  مرحلة ابؽبوط((Death phase: برلل الكتلة ابغيوية biomasse  .(Craminati, 2010) 

 ( منحتٌ أىم مراحل النمو البكتتَي7بيثل الشكل )

 

 Craminati, 2010)) ىم مراحل النمو البكتتَيلأمنحتٌ : (7)الشكل رقم 
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 Startersالبادئات  -1-4

عند تصنيع الألباف ابؼتخمرة أو الزبدة أو ابعبن يلزـ استخداـ البادئات، ىذه البادئات عبارة عن أنواع 

من ابؼيكروبات في حالة فردية أو بـتلطة في صورة مزارع نقية )البادئات الصناعية( أو عبارة عن كمية من منتج 

يكوف الغرض الأساسي بؽا ىو إنتاج قدر من لبتٍ نامية بو ىذه ابؼيكروبات )البادئات طبيعية(، غالبا ما 

 البكتتَية ابؼستعملة: نواعوبيكن تلخيص أىم الأ النكهةابغموضة أو 

 بغرض إنتاج الحموضة:Str.lactis, Str.cremoris  

 :جنس  إلذتنتمي ىذه البكتتَيا  بغرض إنتاج النكهةleuconostoc  وبيكن اعتبارىا بكتتَيا بزمر لا

 بضض و مركبات أخرى  إلذمتجانس وذلك لأنها بزمر سكر ابغليب 

Str.faecalis, Str.duraus, Str. diacetilats 

Leuconostoc citrovorus, Leuconostoc paracitrovoris, Lactobacillus 

 بغرض إنتاج الحموضة والنكهةStr.thermophilus, Lactobacillus bulgaricus   

Popionic bacteria, Lactobacillus helveticus  تستعمل ىذه الأختَة بغرض إنتاج الغاز الذي

 بعض صناعة الأجباف.  وتتطلب

 1919برتل البادئات أبنية كبتَة جدا في صناعة الألباف ومشتقاتها كما أثبت العالد ىامر وبيلي في عاـ

أف البادئات تضيف الطعم والنكهة للمنتج.وأضاؼ العالد ستورس في الدبمارؾ أف ابؼزارع النقية من 

 .(Mansour, 1971) احد لا تعطي ابغموضة والنكهة معانوع و 
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 تحضير البادئات

 تتطلب عملية برضتَ البادئ في ابؼصنع عدة مراحل:

وبهب أف يكوف ابغليب طبيعيا مأخوذ من حيوانات سليمة وتتمتع بجميع  انتخاب الحليب: .1

مواصفات ابغليب ابعيد وقد يستخدـ حليب الفرز أو ابغليب المجفف خالر الدسم سهل الذوباف في 

 ابؼاء وذلك للمحافظة على بذانس البادئ.

واد ابؼضادة للميكروبات وىي ضرورية للقضاء على البكتتَيا ابؼلوثة وابؼ معاملة الحليب بالحرارة: .2

م يبرد ابغليب بدرجة  دقيقة على الأقل. 30 وبؼدة° ـ 81.1 الطبيعية، فيجب التسختُ إلذ درجة

حرارة التحضتُ على حسب البادئ، بالنسبة لصناعة جبن الأمتَ في وحدة التل نستعمل درجة  

بالنسبة للبكتتَيا ° ـ42(،و Misophileبالنسبة للبكتتَيا المحبة لدرجة حرارة معتدلة )° ـ25حرارة 

 .(Thermophiles)  المحبة لدرجة حرارة عالية

بزتلف كمية البادئ ابؼضافة حسب عوامل عديدة منها الصفات الفردية لبكتتَيا البادئ زرع البادئ:  .3

كمية القشدة   من2.5%و2وكذا حالتو عند الزرع حيث تتًاوح كمية البادئ ابؼضافة في التل بتُ 

 بالنسبة بعبن الأمتَ.

 وىو عبارة عن عامل ابغرارة والزمن الذي يتعرض بؽما البادئ بعد زرعو. التحضين: .4

وبوفظ ° ـ 5بعد انتهاء عملية التحضتُ وتكوين ابػثرة ابؼناسبة يبرد البادئ إلذ درجة حرارة  التبريد: .5

 . (Craminati, 2010)على ىذه الدرجة بغتُ استعمالو 
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 الجبن -2

 تعريفه -2-1

الأجباف ىي عبارة عن شكل من أشكاؿ ابغفظ، للمكونتُ غتَ الذائبتُ للحليب وبنا الكازيتُ وابؼادة 

 عقبو فصل ابؼصل عن ابػثرة النابذة.يهما عن طريق بذبن ابغليب الذي يالدبظة ويتم ابغصوؿ عل

تطور ابغموضة، كمية ابؼاء ابؼتبقية في ابعبن، كما وأف بنية ابػثرة تتوقف على طريقة التخثر أو التجبن،  

نسبة ابؼادة الدبظة ودرجة برلل الكازيتُ وىذه الأختَة ترتبط بدجموعة من الشروط الفيزيائية والكيميائية و 

 بدجموعة الأنزبيات ابؼوجودة،إضافة إلذ النشاط ابؼيكروبي.

الغذائية العالية وبؼواصفاتها ابؼرغوبة الكثتَة التنوع تعد الأجباف من ابؼواد الغذائية ابؽامة نظرا لقيمتها 

 .(Roudaut et Lefrancq, 2005) فهي تعتبر غذاء غتٍ بالكالسيوـ والبروتينات إضافة إلذ ابؼادة الدىنية

 الأساس العلمي في صناعة الجبن -2-2

الأجباف  على اختلاؼ أنواعها وأصنافها على أساس اللوف، الشكل، الصلابة، الطعم والرائحة فهي 

 تصنع بصيعها بخطوات أساسية مشتًكة ىي: 

 حيث بىضع لعملية البستًة قبل الاستعماؿ للقضاء على ابؼيكروبات ليبتصنع بصيعها من ابغ :

ة الأخرى وبالتالر بيكن إضافة البادئ ابؼنتخب ابؼمرضة بالإضافة إلذ معظم الكائنات ابغية الدقيق

 .(Mansour, 1971) ابؼرغوب فيو للحصوؿ على إنتاج متماثل

 عملية التحميض 

  ُالتجبن بالرنتُ أو الأنزبيات ابؼشابهة: حيث أف ابؽدؼ الأساسي من بذبن ابغليب ىو برويل الكازيت

 عن ابػثرة وتشكيل ابعبن.من ابغالة الذائبة إلذ شكل متماسك ويسهل ىذا فصل ابؼصل 
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 .تقطيع ابػثرة أو تكستَىا بػروج الشرش 

 .عملية بساسك ابػثرة 

  إنضاج وتسوية ابعبنaffinage):) 

أف تكوف  إمايوكيميائية ىامة نتيجة نشاط ابؼيكروبات وأنزبياتها، ىذه التغتَات ز بردث تغتَات في

دة أقل بساسكا وأكثر بذانسا، أما التغتَات غتَ ملحوظة بالعتُ حيث يتحوؿ التًكيب من مادة متماسكة إلذ ما

ابؼرئية فهي تغتَات كيميائية بردث بفعل أنزبيات الكائنات الدقيقة كتحوؿ سكر اللاكتوز إلذ حامض 

اللاكتيك وكميات أقل من بضض ابػليك والبتَوفيك وغتَىم بالإضافة إلذ ثاني أكسيد الكربوف، كما تهدـ 

 بضاض أمينية التي تكوف في معظمها مركبات عطرية وذات نكهة بفيزةالبروتينات إلذ بيبتيدات وأ

(fox et al., 2004). 

 تصنيف الأجبان -2-3

 ابسط طريقة لتقسيم ابعبن والأكثر شيوعا ىو ابؼبتٌ على أساس نسبة الرطوبة وابؼادة ابعافة حيث بميز: 

 الأجبان الطازجة (Formages Frais) 

كما تتًاوح  %25ىي أجباف مصفاة بكصل عليها بطريقة الطرد ابؼركزي والتًشيح، نسبة ابؼادة ابعافة فيها 

. بيكن إضافة منكهات ومستخلصات عطرية طبيعية، حيث بردد نوعية ابؼنتج %75-70 رطوبتها ما بتُ

الوقت نفسو الذي يتم فيو بالذوؽ، النكهة، ابؼظهر ابػارجي ومدة ابغفظ، وعادة ما تضاؼ ىذه ابؼركبات في 

 Lehmann et al., 1986).  ) التلقيح ببكتتَيا البادئ،كما بهب استعماؿ بادئات ذات إنتاج غازي ضعيف

 . (Luquet et Corrieu, 2005)   (Formage Suisse)من أمثلتها ابعبن السويسي
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  الأجبان الطرية(Formages à pate molle)  

مثاؿ على ذلك الكامبرت، كولوميتَ، وىي أجباف  % 45-25تتًاوح نسبة ابؼادة ابعافة فيها ما بتُ 

 ((Présureبكصل عليها بفعل ابؼنفحة 

 الأجبان المضغوطة 

 %50-45وىي أجباف بكصل عليها بفعل ابؼنفحة، تتًاوح رطوبتها مابتُ 

 Panlin saint)) بالنسبة للؤجباف ابؼطبوخة منها جبنساف بولاف  %40-35للؤجباف غتَ ابؼطبوخة و 

  Hollande  (Guirand, 1998) . ،ىولاند

  الأجبان المصهورة(Formages Fondus) 

الأصناؼ التي تتبع ىذه المجموعة متنوعة، برضر عن طريق تقطيع ابػثرة م طحنها وصهرىا. لا تقل  

من ابعوامد  %40كما أف ابؼادة الدبظة لا تقل عن   %50ابؼادة ابعافة الكلية في الأجباف ابؼصهورة عن 

 . (Kessler, 1981)الكلية 
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 الفصل الرابع:الفصل الرابع:

IV  المواد و الطرق المستعملتالمواد و الطرق المستعملت 
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IV-  :المواد والطرؽ 

 المواد: -1

 المادة النباتية: -1-1

 Pituranchos chloranthus ابعزء ابؽوائي للنبتة في مرحلة الإزىار( ( تم جلب سيقاف وأزىار نبات

من منطقة الطيبات ليس  Matricaria pubsences و نبات 2012من منطقة بركاوي ولاية ورقلة شهر مايو 

. بذفف النباتات طبيعيا من خلاؿ تعريضها للهواء في 2012بعيدا عن منطقة تقرت ولاية ورقلة في مارس 

  مكاف ضليل ومهوى، م بذزى إلذ أجزاء صغتَة .

 السلالات البكتيريا: -1-2

 ابؼمرضة سلالات البكتتَيا : 

  اـموجبة الغرStaphylococcus aureus ATCC 25923  

 سالبة الغراـEscherechia coli ATCC 25922 , pseudomonas eroginosa ATCC 

27853 
 سلالات بكتتَيا اللاكتيك 

 بكتتَيا اللاكتيك المحبة لدرجة ابغرارة ابؼعتدلة 

 بكتتَيا اللاكتيك المحبة لدرجة ابغرارة ابؼرتفعة 
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 الطرؽ: -2

 الاستخلاص: -2-1

 :المستخلص المائي 

ساعة  24ملل من ابؼاء ابؼقطر. ينقع بؼدة ليلة كاملة  150غراـ من مسحوؽ النبتة في 20نقوـ بإذابة 

في درجة حرارة عادية مع القياـ بالرج م نقوـ بعملية التًشيح بواسطة ورؽ وبساف رقم واحد، بذفف ىذه 

.  (ali- emmanuel et al., 2002) ب طريقةحس ـ حتى وزف ثابت°50الرشاحة في حاضنة برت درجة حرارة 

 (Buchi)كما أنو بيكن تركيز ابؼرشح بواسطة جهاز التبختَ الدوراني

مع بعض  (2005) وآخروف Ljubuncicبرصلنا على ابؼستخلص ابؼائي للنبتة بواسطة طريقة 

دقيقة، ترشح بواسطة ورؽ  20ملل من ابؼاء ابؼقطر بؼدة  150غ من مسحوؽ النبتة تغلى في  15التعديلات 

وبساف رقم واحد، ابؼرشح يعرض لعملية الطرد ابؼركزي، المحلوؿ المحصل عليو من عملية الطرد ابؼركزي بهفف في 

الاستعماؿ.  ـ حتى فتًة °32ـ حتى وزف ثابت. بوفظ ابؼسحوؽ ابؼتحصل عليو في درجة حرارة °50حاضنة 

مسحوؽ كل بموذج من  من غ25، بمزج (Gulcin et al.,2004) ا وفق طريقة التي أوردى أما عن طريقة النقع 

دقيقة على ابؼازج ابؼغنطيسي، نرشح بوسطة ورؽ  30مل من ابؼاء ابؼقطر ابؼغلي ونتًكها بؼدة 250النبتتتُ مع 

 .  (Whatman N°01)التًشيح 

 الزيوت الطيارة 

استخلصت الزيوت الطيارة للجزء ابؽوائي للنباتات باستعماؿ جهاز التقطتَ بابؼاء من نوع 

Clevenger  غراـ من النبات في دورؽ زجاجي 150، حيث توضع (Ballon)  لتً مع إضافة كمية من  5سعتو

الزيت الأساسي للنبتة، ابؼاء ابؼقطر تعادؿ ثلثي كمية النبات، يعتمد التقطتَ ابؼائي على قدرة بخار ابؼاء بغمل 
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حيث بعد الغلياف يتشبع بخار ابؼاء بالزيت الأساسي، ينقل معو عبر أنبوبة عمودية بسر عبر جهاز تبريد أين 

بردث عملية تكثف للبخار وبسبب الفرؽ ابؼوجود بتُ كثافة ابؼاء والزيت الأساسي يبقى الزيت طافي فوؽ 

و الزيت عن ابؼاء  الغلياف. يتم فصل الطورين  ساعات بعد 3 و تستمر عملية التقطتَ (8)سطح ابؼاء الشكل 

ـ. بغساب °6 -4طريق الفرؽ في الكثافة، م بوفظ الزيت في قارورة زجاجية معتمة وبوفظ في درجة حرارة 

 الطيار نستعمل العلاقة التالية: مردود الزيت

 كتلة الزيت ابؼستخلص =مردود الزيت 
  كتلة العينة

 
 (Tarip et al., 2008) رسم بزطيطي يوضح تركيب جهاز الاستخلاص بالتقطتَ ابؼائي : (8)الشكل رقم 
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 قياس الرطوبة -2-2

 ـ، حيث: °150يقدر بؿتوى الرطوبة في النبات بطريقة التجفيف في حاضنة على درجة حرارة 

H%=( Poidsα – Poidsβ / Poidsα      

%H =)وزنα- وزنβ وزن /α      

 وزن النبات رطب ) قبل التجفيف(: αوزن 

 : وزن النبات جافة ) بعد التجفيف( βوزن

%H نسبة الرطوبة : Simpson 1999 ; Twidwell et al., 2002 )  ) 

 ير الكثافة النوعية للزيت الطيارتقد-2-3

الزيت  كثافةت  الكثافة النوعية للزيت العطري تتوقف على النوع النباتي تبعا بؼكوناتو التًبينية فإذا كان

ف الزيت يطفو فوؽ ابؼاء. نظرا لوجود كميات مرتفعة من ابؼركبات التًبينية والأخرى إأقل من كثافة ابؼاء ف

كثافة  الزيت أكبر  من كثافة ابؼاء وذلك يؤدي إلذ ترسيب الزيت العطري برت سطح   تالاليفاتية وإذا كان

 دة ابغلقات وبـتلفة الصيغ الكيميائية.ابؼاء لوجود كميات عالية من ابؼركبات التًبينية عدي

يتم تعيتُ الكثافة عمليا وذلك بحساب كتلة حجم معتُ من الزيت ونقوـ أيضا بحساب كتلة نفس 

 (. 2000ابغجم من ابؼاء عند نفس درجة ابغرارة )أبو زيد، 
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 الدراسة التشريحية: -2-4

 :تحضير المقاطع النباتية -2-4-1

، الأوراؽ...( ) ابعذر، الساؽ النباتية باختلاؼ أنواعها من أجزاء نباتية فتيةيتم برضتَ ابؼقاطع  

 طريقة التقليدية .الوذلك ب Matricaria pubsences   اتللنب

  نريد عمل ابؼقاطع فيو في قطعة منيوضع ابعزء النباتي أو العضو الذي Moelle de Sureau  وذلك

 بالعديد من ابؼقاطع، وذلك بواسطة شفرة حادة.لتسهيل عمل ابؼقاطع بشكل دقيق. نقوـ 

 :توضع ابؼقاطع في ابؼاء ابؼقطر حتى لا بذف. م نقوـ بعملية التلوين حسب ابػطوات التالية 

  دقيقة.   20-15توضع ابؼقاطع في ماء جافيل بؼدة 

  مرات.  3تغسل ابؼقاطع جيدا بابؼاء العادي 

 دقائق. 3 توضع ابؼقاطع في بضض ابػل بؼدة 

  دقائق. 7توضع في صبغة اخضر اليود بؼدة 

  مرات.  3تغسل ابؼقاطع جيدا بابؼاء العادي 

  دقيقة.  15توضع ابؼقاطع في صبغة الكارمن الشبي بؼدة 

  تغسل ابؼقاطع جيدا بابؼاء العادي. م بلتار مقطعا رقيقا ونضعو على شربوة زجاجية مع قطرة ماء

       أو       ئي في التكبتَ تفحص العينة بالمجهر الضو ونغطي بساترة.
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 الجبن الطازج أمير -2-5

 يتم صناعة ابعبن الطازج أمتَ حسب ابػطوات التالية

 مرحلة استقبال الحليب -2-5-1

يستقبل ابغليب في الوحدة من طرؼ جهة متخصصة بذلك، وذلك من طرؼ ابؼتعاملتُ ابؼتعاقدين 

لصهاريج ابغليب بأنبوب ناقل موصوؿ بخزاف ذو عداد لقياس مع الوحدة حيث توصل الشاحنات ابغاملة 

لتً/ الساعة، يتم قياس بضوضة ابغليب ودرجة حرارتو قبل 15000ابػزاف إلذ  بابغجم حيث تصل قدرة استيعا

وذلك لاختبار نوعية ابغليب، في حالة ما إذا كاف  تفريغو )يتم قياس ابغموضة باستعماؿ طريقة التعادؿ القلوي

ـ. يتعرض  ابغليب ابؼوجو °4سمح بتفريغو، م بيرر ابغليب إلذ ابؼبردات بػفض درجة حرارتو ؿ طازجا ي

 القشدة لعملية تنقية من الأوساخ  والغازات ويتم ذلك داخل الفراز. صلاستخلا

 تنقية الحليب وتصفيته -2-5-2

بغليب، اتلفة بزتلف في درجة نظافة وجودة برصل الوحدة على ما برتاجو من ابغليب من مصادر بـ

شحات ومنقيات من مصادر بـتلفة، لذا بهب أف بير خلاؿ مر  على أوساخ وشوائب التي تصل إليوتوي وقد بو

 (. Vignola, 2002) لإزالة ىذه الأوساخ

 مرحلة استخلاص القشدة -2-5-3

-30غتٌ القشدة من ابؼادة الدىنية تبعا للطريقة ابؼستخدمة في برضتَىا، حيث يتًاوح بتُ بىتلف 

يتم ابغصوؿ على القشدة عن طريق تركيز نسبة الدىن في ابغليب، بزتلف طرؽ فصل الدىن من  . 60%

 ابغليب على صور قشدة حيث يوجد أساستُ تبتٌ عليهما طرؽ الفصل:
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ضي، تتناسب قوة ابعذب الأرضي مع كثافة ابؼواد على ذلك لو ترؾ ابغليب قوة ابعذب الأر  الأساس الأول:

 ـ(°20في  3كغ/ـ920)ػ لفتًة تنجذب مكوناتو حسب كثافتها، حيث أف الكتلة ابغجمية للقشدة و ابؼقدرة ب

ـ( وىذا يسمح بصعود ابؼادة الدىنية على السطح °20في  3كغ/ـ1036) أقل من الكتلة ابغجمية  للحليب

 ) ظاىرة التًقيد(. القشدة مكونة

قوة الطرد ابؼركزي بواسطة الفراز وىي الطريقة ابؼستخدمة في الوحدة، حيث يعاد تسختُ  الأساس الثاني:

ـ. بيرر في بـروط الفرز حيث يتعرض ابغليب داخلو إلذ قوتتُ قوة ابعاذبية من جهة °35ابغليب إلذ غاية 

والقوة النابذة من جهة أخرى وبفعل ىاتتُ القوتتُ فاف ابغليب بدجرد دخولو للمخروط يواجو قوة نابذة أو 

بؿور الدوراف  طاردة كبتَة جدا وباعتبار أف بلازما ابغليب بؽا وزف نوعي أكبر من الدىن تطرد بعيدا عن

لتً من ابغليب  20000وتتجمع القشدة بالقرب من بؿور الدوراف وبزرج من فتحتو القشدة. بزصص الوحدة 

غ/ؿ. تتعرض القشدة لعملية البستًة برت 330إلذ  300لتً من القشدة بنسبة دىن 2200لأجل ابغصوؿ على 

ـ. م توجو بعد ذلك بػزاف النضج وذلك °45ـ بؼدة ثانية واحدة، م عند ابػروج تعدؿ على °92درجة حرارة 

 لها باستعماؿ ابؼاء أو ابغليب(. عن طريق أنابيب التوصيل )تدفع القشدة داخ

 مرحلة التعديل -2-5-4

 (lait en puodre%0)من الدىن %0وفيها تعدؿ نسبة الدىن في القشدة وذلك بإضافة حليب الغبرة 

 ابؼستورد من طرؼ شركة أونيل فرنسا.

  ة إضافة البادئ أو مرحلة التسويةمرحل -2-5-5

تستعمل الوحدة نوعتُ من البادئات في صنع ابعبن الطازج أمتَ، الاوؿ بادئات بؿبة لدرجة حرارة 
وذلك بغرض إنتاج النكهة والثانية بادئات بؿبة لدرجة حرارة العالية ( Misophyles)معتدلة 

(Thermophyles) وذلك لغرض إنتاج ابغموضة(Jeant et al., 2008) . برضر البادئات داخل خزانتُ بؾهزين
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بدحرؾ وبجهاز تبريد أو تسختُ مزود بدقياس لدرجة ابغرارة، في خزاف النضج يتم خفض درجة حرارة القشدة 
السابقتُ حيث تتًاوح نسبة البادئ  ـ م تضاؼ البادئات المحضرة داخل ابػزانتُ°37ـ إلذ °45من درجة 

لكل نوع من البادئ(. تقلب البادئات جيدا  %2ػ )بالنسبة بعبن الأمتَ تقدر ب % 5إلذ  0.2ابؼضافة بتُ 
ـ وبرفظ في ىذه الدرجة إلذ °37لضماف توزيعها توزيعا متجانسا خلاؿ القشدة في ابغوض على درجة حرارة 

 أف تصل ابغموضة ابؼطلوبة.

 مرحلة النضج -2-5-6

أمتَ، ويتم خلابؽا إنتاج ابغموضة والنكهة ساعات بالنسبة بعبن  5-4.5وتستغرؽ ىذه ابؼرحلة 

. وتتم  4.8-4.6بتُ  pHدرجة دورنيك و 135-120ابؼطلوبتُ من طرؼ البادئ حيث تصل ابغموضة ابؼطلوبة 

 لتً.  3000 دىذه ابؼرحلة داخل ثلاث خزانات سعة الواح

 مرحلة الرحي -2-5-7

فما فوؽ مع عملية التحريك ابعيد وذلك بهدؼ  50وفي ىذه ابؼرحلة يتم رفع درجة حرارة ابعبن إلذ 

رحي و تقطيع القشدة و ابغصوؿ على قواـ متجانس، كما يضاؼ فيها ابؼثبت بهدؼ حفظ ابعبن بؼدة أطوؿ 

، و ملح الطعاـ. يضاؼ ملح الطعاـ للجبن لإعطائو  50ػتعتُ على مستوى الوحدة ب الطعم ابؼميز من جهة يوـ

 وقف النشاط ألتخمري الغتَ مرغوب فيو من جهة أخرى. و

 مرحلة التعليب -2-5-8

ـ لتسهيل مروره في °70-65يوجو ابؼنتج النهائي عبر أنابيب التوصيل وذلك بعد رفع درجة حرارتو إلذ 

 125الأنابيب التي تكوف موصلة بآلة ابػاصة بالتعليب وغلق علب ابعبن الطازج، حيث يكوف حجم كل علبة 
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تغلق العلب بواسطة ورؽ الأبؼنيوـ وتوضع داخل صناديق م برفظ داخل غرؼ مزودة بدبردات. وبيثل . 3سم

 مراحل صناعة ابعبن الطازج أميػر لأىم بـطط (09)الشكل
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 حليب أبقار طازج

 استخلاص القشدة

 مرحلة التقوية

 2%مرحلة إضافة البادئ 

 

 مرحلة الرحي

 التعلػيب

 إضافة المنهكات الصناعية

 ملح + المثبت

 مرحلة النضج

pH= 4.6- 4.8 5- 6 سبعت  

ثانية 1م/°09 البسترة  

D°= 123- 135 



 الجزء التطبيقي                  الرابعالفصل  

 

57 

 بـطط مراحل صناعة ابعبن الطازج أميػر:(9) الشكل

 و الميكروبيولوجية ةالتحاليل الفيزيو كيميائي -2-6

 كيميائية-التحاليل الفيزيو -2-6-1

 الطفيفةنتبع نفس التحاليل لكل من ابغليب القشدة وابعبن مع بعض التغيتَات 

 الحليب  -2-6-1-1

 :الحموضة 

وىي كمية ابغمض في ابغليب وتكوف في  (Acidité titrable)تقاس ابغموضة التسححية للحليب 

 يرفض ابغليب.  % 0.20، حيث إذا زادت عن % 0.18 -0.15ابغليب الطازج بتُ 

التي تنتج عن بضوضة كما تسمى أيضا بابغموضة الكلية والتي ىي بؾموع كل من ابغموضة الطبيعية 

 ابؼركبات الطبيعية للحليب كالكازيتُ، و ابغموضة الإضافية تنتج عن برلل مركبات ابغليب خصوصا اللاكتوز

Ouhssine, 2007)) . 

  :الكثافة 

داخل بـبار حاوي على كمية من ابغليب. م  (themo-lactodensimétre)تقاس بواسطة ابؼكثاؼ 

ـ. وىي الكثافة ابغقيقية، أما إذا كانت درجة ابغرارة °15تقرأ الكثافة على التدربهات مباشرة في درجة حرارة 

 ـ.° 0.2ـ، إذا كانت أقل ننقص °1لكل  0.2أكبر نضيف 

 قياس  pH الحليب : 
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 .pHػ حيث كلما زادت ابغموضة ينقص ال 6.8و 6.6يتًاوح بتُ 

 :تقدير نسبة الدهن 

أساس ىذا  تتخذ كأساس لتقدير بشن ابغليب عند شرائو، وأبسط طريقة لتقديرىا ىي طريقة جربر و

الاختبار يعتمد على مزج ابغليب بحمض الكبريت الذي يقوـ بهضم البروتتُ وتسهيل عملية فصل الدىن 

 في أنبوب جربر. %1باستعماؿ قوة الطرد ابؼركز، تقرأ نسبة ابؼئوية للدىن حيث كل تدربهة بسثل 

   :تقدير الجوامد الكلية ونسبة الرطوبة 

 عدا ابؼاء حيث: يب ماىي عبارة عن ابؼواد ابؼكونة للحل

 100 ×وزف العينة(  -= )وزف ابؼادة الصلبة  %ابؼادة الصلبة الكلية

 أما ابعوامد الصلبة اللادىنية ىي عبارة عن ابعوامد الكلية فيما عدا الدىن

 ابؼادة الصلبة الكلية -100= %الرطوبة  

  تقدير نقطة تجمد الحليبFrezing point: 

ـ، ويرجع الابلفاض في  °0.55-يتجمد ابؼاء على درجة حرارة الصفر ابؼئوي بينما يتجمد ابغليب في  

 .لتقدير نقطة بذمد ابغليب Cryscope درجة التجمد الذ مكونات ابغليب الذائبة حيث يستخدـ جهاز

 القشدة: -2-6-1-2

 :الحموضة 
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 نفس الطريقة ابؼتبعة في ابغليب

 :الكثافة 

ملل من القشدة وقمنا بوزنها  10نلجأ إلذ طريقة حسابية حيث أف الكثافة = الكتلة/ ابغجم، نأخذ  

 بكسب بالعلاقة السابقة.

 :المادة الدهنية 

غ من القشدة ونضعها في أنبوب جربر م نضيف بضض 5نستعمل طريقة جربر حيث نقوـ بوزف  

ملل من كحوؿ ايزوأمليك ونكمل ابغجم بابؼاء بػلق حرارة تعمل 1مع إضافة  1.525الكبريتيك وزنو النوعي 

 . (Ray, 1995)على حرؽ الدىوف 

 الجبن -2-6-1-3

 نستعمل نفس التحاليل والطرؽ ابؼستخدمة في القشدة.

 التحاليل الميكروبيولوجية -2-6-2

ابؼنصوص تعطي فكرة عن درجة جودة ابغليب ومدة صلاحيتو. حيث نقوـ بالبحث عن البكتتَيا  

  ) الفلورا الكلية، بكتتَيا القولوف، البكتتَيا العنقودية، السابؼونيلا( عليها في ابعريدة الربظية لوزارة التجارة ابعزائرية

 كما قمنا في عملنا ىذا.

 أخذ العينة بغرض التحليل -2-6-2-1
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يث يؤخذ ابغليب تأخذ العينة قبل التحاليل مباشرة في ظروؼ معقمة داخل أنابيب اختبار معقمة ح 

والقشدة قبل البستًة وبعدىا، أما بالنسبة للجبن فنأخذ علب الناتج النهائي يكوف العمل بجانب  5من ابػزاف 

ملل من كل عينة  1. تؤخذ العينة بواسطة ماصة معقمة حيث نأخذ  Beg Benzen)) بؽب أو موقد بنزاف

 ونقوـ بالتخفيف.

 طريقة التخفيف -2-6-2-2

ملل من  9ملل منها ونضعو في  1نقوـ بسلسلة من التخفيفات انطلاقا من العينة الأـ حيث نأخذ  

ملل من التخفيف الأوؿ 1يرج الأنبوب جيدا م نعيد الكرة بأخذ ،  (Edima, 2007)ابؼاء الفيزيولوجي ابؼعقم 

ديل ابؼاصة في كل مرة. و ىكذا ... مع تب 100/1ونضعها في ابؼاء الفيزيولوجي فنحصل على بزفيف  10/1

 حيث أف التخفيفات  الثلاثة الأولذ تكوف ضرورية.

 البحث عن البكتيريا -2-6-2-3

  الفلورا الكليةFTAM (flores aérobie mésophiles totales)  

 PCAـ فوؽ وسط °30أياـ من ابغضن في  3بسثل الكائنات الدقيقة التي تعطي مستعمرات مرئية بعد 

 .( Bridson , 1995) (AOAC , 2005)   تعتبر مؤشر جيد للنوعية

 بكتيريا القولون Coliformes 

وىي البكتتَيا البرازية وجودىا دلالة على تلوث ابغليب ببكتتَيا الأمعاء ابؼرضية وىي مؤشر جيد 

ملل من العينة ابؼراد اختبارىا ومن التخفيف إلذ طبق بتًي معقم، نقوـ  1للنوعية.بواسطة ماصة معقمة ننقل 

أو وسط ديزيكسي كولات لاكتوزي  (Mackonky agar) ملل من وسط الزرع ماكونكي أغار 15بسكب 
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(Désoxycholate lactosé)  وىذا الأختَ ىو الوسط الذي استعملناه في الدراسة، بكرؾ الطبق للؤماـ و

ملل من الوسط كطبقة ثانية.  4ابػلف بعكس عقارب الساعة لتوزيع العينة، بعد تصلب الوسط نقوـ بسكب 

ـ °44، و(Coliformes totaux)ساعة بالنسبة لبكتتَيا القولوف الكلية  48ـ بؼدة °37في درجة حرارة برضن 

بعتُ الاعتبار الأطباؽ ابغاوية  نأخذحيث .  (Coliformes fécaux)بالنسبة لبكتتَيا القولوف ابؼقاومة للحرارة 

 مم. 0.5. تظهر ابؼستعمرات على شكل نقط بضراء صغتَة بقطر مستعمرة 300لذ إ30  على 

 البكتيريا العنقودية Staphyloques aureus 

 التسمم الغذائي انتشارا، الوسط ابؼستعمل في الكشف عنها ىوحيث تعد ابؼسؤولة عن أكثر أنواع 

Chapmans   ميكرولتً من العينة 100ملل من الوسط ويتًؾ حتى يتصلب ونأخذ  15، حيث نقوـ بسكب

ساعة، تظهر مستعمراتها بشكل مستعمرات بضراء  48ـ مدة °37ابؼراد برليلها وننشرىا على الوسط.بوضن في 

  (Sutra, 1998 ;  Michel, 2002) . بؿاطة بهالة صفراء

  السالمونيلاSalmonelle   

ملل من العينة أو التخفيف ابؼراد دراستو في طبق بتًي على  0.1البحث عن ىذه البكتتَيا يكوف بنشر 

 ـ. °37ساعة على درجة حرارة  48، برضن الأطباؽ  Salmonella- Shigella (SS)سطح جيلوز 

ما تظهر بكتتَيا القولوف بلوف أبضر مستعمرات شفافة بؽا مركز أسود، بينيعتبر وجودىا نادر، تشكل 

 . (Michel et al, 2002) على ىذا الوسط

 ة المعطرات الطبيعية لجبن الأميرإضاف -2-6-3
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ابؼعطرات الطبيعية ىي عبارة عن مواد خالية من أي إضافات كيميائية تهدؼ إلذ برستُ النوعية 

دوف ابؼساس بقواـ ابؼادة الغذائية، في إطار تثمتُ و استغلاؿ ابؼوارد الطبيعية بعأنا في دراستنا ىذه الذ   الذوقية

إضافة معطرات طبيعية مستخلصة من نباتات عطرية صحراوية، ابؽدؼ من دراستنا ىو معرفة مدى فعالية ىذه 

 ستغلابؽا كمواد حافظة طبيعية.:ابؼعطرات على بكتتَيا اللاكتيك وبضوضة ابعبن مع دراسة إمكانية ا

 التركيز المناسب -2-6-4

أجرينا عدة بذارب من أجل ضبط التًكيز ابؼناسب للمستخلصات ابؼائية للنبتتتُ ابؼضافة للجبن 

الطازج أمتَ وذلك لغرض إعطاء النكهة ابعيدة دوف ابؼساس بالقواـ، حيث حضرنا ابؼستخلصات بطريقة 

 الغلياف والنقع. 

 الحموضة وتعداد بكتيريا اللاكتي مراقبة  -2-6-5

بعد إضافة الكمية ابؼناسبة للمستخلصات ابؼائية )ابؼعطرات( للجبن الأمتَ وضبط النكهة، قمنا 

بثلاث تتبعات  بغموضة ابعبن و تعداد بكتتَيا اللاكتيك للؤجباف ابؼعطرة و ابعبن بدوف معطر كل ساعة على 

دئات مباشرة، تتم عملية النضج على مستوى ابؼخبر حيث توضع الأجباف مستوى ابؼخبر وذلك بعد إضافة البا

ـ. حيث كاف ابؽدؼ من ىذه التجارب ىو معرفة  مدى °37المحضرة ابؼنهكة في حاضنة على درجة حرارة 

تأثتَ ابؼعطرات على بكتتَيا اللاكتيك وبالتالر على بضوضة ابعبن، وأيضا العلاقة بتُ تعداد بكتتَيا اللاكتيك 

 تزايد بضوضة ابعبنو 

 تحضير التخافيف -2-6-6
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ملل من  العينة 1غ و أو بواسطة ماصة معقمة نأخذ 1نقوـ بأخذ  (Spatule stirile) معقمة ملعقةبواسطة 

10ملل من ابؼاء الفيزيولوجي ابؼعقم حيث بكصل على التخفيف  9ابؼراد برليلها، نضعها في أنابيب بها 
-1

  ،

10 التخفيف بنفس الطريقة حتى نصل الذ
 (Michal et al, 2000)،  وذلك حسب 9-

 (Satura, 1998)  .وذلك بالنسبة لبكتتَيا اللاكتيك ابؼكونة للبادئات ابؼستعملة في صناعة الأجباف الطازجة

ملل من كل بزفيف، 1الطريقة ابؼستعملة في تعداد بكتتَيا اللاكتيك ىي طريقة العد على الأطباؽ حيث نأخذ 

ـ. °50وتبريده حتى  MRSنضعها في طبق بتًي معقم. بعد إذابة وسط الزرع ابؼستعمل لبكتتَيا اللاكتيك 

 -24ـ بؼدة °37نسكب الوسط في طبق بتًي الذي بووي العينة ابؼخففة. بعد تصلب الوسط ويتم حضنها في 

 ساعة حيث تتم ىذه العملية أماـ موقد بنزاف.      72
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 والمستخلصات المائية النشاطية الميكروبيولوجية للزيوت الطيارة -3

 السلالات الميكروبية -3-1

 بالنسبة للبكتيريا الممرضة -3-1-1

  :سلالات البكتيريا 

  اـموجبة الغرStaphylococcus aureus ATCC 25923   

  سالبة الغراـEscherechia coli ATCC 25922 , Pseudomonas aeruginosa 

ATCC 27853 

 بالنسبة لبكتيريا اللاكتي  -3-1-2

 بكتتَيا اللاكتيك المحبة لدرجة ابغرارة ابؼعتدلة 

 بكتتَيا اللاكتيك المحبة لدرجة ابغرارة ابؼرتفعة 

  Technique de diffusionالانتشار طريقة -3-2

، ىذه   0.5MC farlandبتًكيزىذه الطريقة تبتُ مدى فعالية ابؼستخلص النباتي ضد البكتتَيا المحضرة 

10القيمة توافق بؾاؿ التًكيز
8

 -10
    مل بكتتَيا ابؼقاسة بواسطة جهاز مطيافية الأشعة فوؽ البنفسجية ابؼرئية7
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Spectrophotométre UV-V  .من الزيت الأساسي ميكرولتً 10ػب شبعوابؼعقمة ت (ملم 6) ابؼمتصة لأقراصا  

 .  MHالزرع بتًي على سطح  وتوضع داخل علب

 

 

 تحضير الوسط الزراعي -3-2-1

  نذوب وسط(MH)  بالنسبة للبكتتَيا ابؼمرضة ، وسطMRS في بضاـ مائي بالنسبة لبكتتَيا اللاكتيك

 ـ .°95 حرارة برت درجة

  مل من وسط 15نسكب MH أو MRS مليمتً يتًؾ يبرد ويتجمد على  90في علب بتًي ذات قطر

 .paillasse طاولة ابؼخبرسطح 

 تحضير السلالات البكتيريا -3-2-2

ـ في ابؼرؽ الغذائي °37سا في درجة حرارة 24تنمى السلالة البكتتَيا ابؼراد استعمابؽا بؼدة ليلة كاملة 

10قبل  إجراء التجربة ، يعدؿ التًكيز إلذ 
7

- 10
في  المحضر خلية/ملل و ىذا بقياس الكثافة الضوئية للمعلق 8

سا حيث تكوف الكثافة الضوئية ابؼقاسة بواسطة  24-18ابؼاء الفيزيولوجي عن طريق مزرعة نقية عمرىا مابتُ 

 0.5MCنانومتً أو  625في طوؿ موجة  0.1-0.08 جهاز مطيافية الأشعة فوؽ البنفسجية  بؿصورة مابتُ

farland  :بحيث 

 فف بابؼاء الفيزيولوجي إذا كانت بالزيادة، أو إذا كانت القراءة على ابعهاز لا توافق ىذه القيمة  بل

 دقيقة من برضتَه. 15نضيف مستعمرات بكتتَية إذا كانت بالنقصاف حيث يستخدـ ابؼعلق قبل 
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بالنسبة  )في ابؼعلق البكتتَي،و بيسح على كامل الوسط ابعاؼ (écouvillon)م يغمس ماسح قطتٍ معقم 

 MH (Mueller Hinton)بالنسبة للبكتتَيا ابؼمرضة وعلى وسط ،  MRS نستعمل وسط لبكتتَيا اللاكتيك

سم. و يكوف ابؼسح بشكل خطوط متلاصقة مع 9ملم في أطباؽ بتًي وبقطر  4،يكوف وسط الزرع بسمك   

 في كل مرة.° 60مرات وتدوير الطبق بزاوية  3تكرير العملية 

  Aromatobiogrammeػ تحضير أقراص ال -3-2-1

تعقم، م (watmain)3 وبساف ملم من ورؽ الكروماتوغرافيا أو ورؽ التًشيح 6برضر أقراص بسمك 

إلذ  ethanol ميكرولتً م ابؼزيج ابؼتكوف من الزيت الأساسي ابؼخفف في10تشبع الأقراص بالزيت الأساسي

 (10%،20%،50%، 100%)والتًاكيزبالنسبة للبكتتَيا ابؼمرضة  (%10، %20، %33.33 ،%50)تركيز بـتلفة 

 )mg/ml)500من ابؼستخلص ابؼائي بتًكيز  ميكرولتً 10 ػػ، وتشبع الأقراص ببالنسبة لبكتتَيا اللاكتيك

أطباؽ روعة. نتًؾ توضع الأقراص ابؼشبعة بابؼزيج فوؽ الأوساط ابؼز  بالنسبة للمستخلصات ابؼائية للنبتتتُ، م

 .ساعة 24ـ بؼدة °37دقيقة م توضع في ابغاضنة برت درجة  30على سطح طاولة ابؼخبر بؼدة  بتًي

ميكرولتً(كشاىد على الاختبار السلبي، وأخر بو 10) Ethanol بو بوضر طبق بتًي

Gentamicine .كشاىد على الاختبار الابهابي 
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V  النتائج و المنالشتالنتائج و المنالشت 
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 Etudes phytochimiques ةكيميائي-نتائج ومناقشة الدراسة الفيتو -1

 الرطوبة -1-1

بوتوي على  Matricaria pubsencesالتحاليل ابؼنجزة لتقدير نسبة رطوبة النباتات ابؼدروسة بينت أف نبات 

 الذي نسبة رطوبتو  Pituranthos chloranthusوذلك مقارنة بنبات (87.33%) رطوبة عاليةنسبة 

 Matricaria pubsencesابؼاء ؿ  ن. وىذا يدؿ على أف بؿتوى النبات الأخضر م(10)  الشكل (34.70%)

نسبة   الذي لا بوتوي على  Pituranthos chloranthus، على عكس الرطب لنباتا بيثل أكثر من ثلثي وزف

 ; .Migahid et al)بىتلف بؿتوى النبات من ابؼاء على اختلاؼ البيئة ابؼوجود فيها، ذكر كبتَة من ابؼاء.

التي تعيش فيها وذلك  ف ميكانيكية التأقلم تتغتَ بتغتَ الظروؼ البيئيةو حتى في نفس النوع النباتي فإأن (1972

جنس  نباتات متداد جذورىا ومثاؿ ذلك)نبات حولر أو معمر( ، و أيضا بإ و دورة ابغياة ابؼائيبتغتَ ابعهد 

ومن الظواىر الشائعة  ،Walter,1963))متً 5إلذ  الذي بيكن أف يصل طوؿ جذورىا  Pituranthosالقزاح

 (Orshan.1963).أيضا التي يقوـ بها ىذا النوع من النباتات صغر الأوراؽ وسقوطها في فصل ابعفاؼ 

       

 M.pubscenesػػمحتوى الرطوبة ل        P.Chloranthusػػػػػمحتوى الرطوبة ل

 M.pubscensو  P.chloranthusبؿتوى الرطوبة للنبتتتُ ابؼدروستتُ:  (11)الشكل رقم
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 :للزيوت الطيارة  الكثافة النوعيةتقدير-1-2

   ) الكثافة النوعية بردد نقاوة ونوعية الزيت، فقد اختلفت قيم الكثافة النوعية     
  

للزيت الطيار في (

 ىي على التوالر:  Putiranthos chloranthusو  Matricaia pubsecensـ ؿ°20درجة حرارة 

تلاؼ إلذ بؿتوى الزيوت . يرجع ىذا الاخ -11 -الشكل رقم  )0.8937±0.0101 (و   (±0.4751 0.0460)

من التًبينات الأحادية وابؼركبة النتائج التي برصلنا عليها بالنسبة الكثافة الزيت العطري الأساسية 

  d=0.8542 (2012مقاربة لنتائج ابؼتحصل عليها من قبل )زيدي،  Putiranthos chloranthusػل
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:ةكثافة الزيوت الأساسي:  الشكل رقم(11)

 دود المستخلصات النباتيةمر  -2

استخلصنا الزيوت الطيارة من ابعزء ابؽوائي للنباتات المجففة في الظل بطريقة التقطتَ 

حيث اختلف مردود الزيت بتُ النبتتتُ ابؼدروستتُ، فالنسبة بؼردود للزيت العطري  (Hydrodistilation).ابؼائي

يعد ضعيف مقارنة بدردود الزيت العطري  ، (0.058%)أعطى نسبة  M. pubsecensابؼستخلص من 

يعد مردود ضعيف مقارنة  M. pubsecens ((0.058%ػػبالنسبة ل . P.chluranthus(%1.5)ابؼستخلص من 
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أما بالنسبة للمستخلصات ابؼائية فكاف ابؼردود على . (Makhlofi.2010) (%0.8)بالنتيجة ابؼذكورة من قبل 

 ( 12)أنظر الشكل رقم P.chloranthus. ػ بالنسبة ل %)17)و  M.pubsences ػبالنسبة ل%)13(التوالر

 

 
 مردود ابؼستخلص ابؼائي والزيت الطيار للنبتتتُ: (12)الشكل رقم
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 الدراسة التشريحية-3

 الدراسة التشريحية للساؽ-3-1

لاحظنا تكوف البينية الأولية التي  M.pubsences من خلاؿ ابؼقاطع العرضية للسيقاف الفتية للنوع

في: البشرة، القشرة، ابغزـ الوعائية، تتألف من أربعة مناطق نسيجية متباينة في اللوف والشكل، ابػلايا تتمثل 

 اللب.

  البشرة: تتكوف من صف واحد من ابػلايا صغتَة ابغجم. تبرز منها خلايا غدية كبتَة ابغجم مستديرة

 .(a)13الشكل الشكل متصلة مباشرة بإحدى خلايا البشرة 

 زـ الوعائية تتكوف القشرة: تتكوف من نسيج برانشيمي خلاياه متوسطة ابغجم تتواجد بتُ البشرة و ابغ

 .( b) 13 لشكلامن أربعة إلذ بطسة صفوؼ من ابػلايا البرنشيمية ابؼتلاصقة 

  ابغزـ الوعائية: عددىا عشرة براط بالمحيط الدائر، تتكوف من ابػشب في جهة الداخل واللحاء بكو

 ابػارج تتوزع في شكل دائري.

  نسيج برنشيمي خلاياه صغتَة بابعانب اللب: بوتل ابعزء الأكبر من مساحة ابؼقطع،يتكوف من

القريب من الأوعية ابػشبية، وابؼتوسطة ابغجم في مركز ابؼقطع. خلاياه غتَ متًاصة يوجد بينها 

 .تفراغا
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 الدراسة التشريحية للورقة -3-2

 لاحظنا ما يلي:  Matricaria pubscens من خلاؿ ملاحظة ابؼقاطع العرضية في الأوراؽ للنوع

البشرة تتكوف من صف واحد من ابػلايا صغتَة ابغجم متلاصقة فيما بينها، تغلف بطبقة رقيقة من 

الكيوتيكيل، برتوي على ثغور تكوف ابػلايا ابغارسة فيها بؿاطة بخلايا مساعدة تكوف كثافتها في ابعهة السفلية 

ابغزـ الوعائية في العرؽ الرئيسي والعروؽ الثانوية تشبو تلك ابؼوجودة في الساؽ، بؿاطة  (.a)14شكل الأكثر. 

بنسيج برنشيمي خلاياه متلاصقة متوسطة وصغتَة ابغجم، منطقة النصل تتكوف من طبقة القشرة يليها النسيج 

برتوي على نوعتُ من  العمادي خلاياه متطاولة الشكل غتَ متلاصقة بينها فراغات. تليو طبقة البشرة التي

الغدد الإفرازية ، الأولذ كبتَة ابغجم بؽا شكل حبات الفاصوليا متصلة مباشرة بإحدى خلايا البشرة لسطحي 

  الورقة) الداخلي وابػارجي( بؽا رأس مدبب نوعا ما ، والثانية صغتَة ابغجم مكونة من خليتتُ متلاصقتتُ

 (c, d, e) 15شكل ال.بؿمولة على حامل قصتَ نوعا ما

 الدراسة التشريحية للجذر -3-3

 أظهرت ابؼقاطع التشربوية ابؼنجزة على ابعدر أنو يتكوف من: 

البشرة: نسيج واقي يتكوف من طبقة واحدة من ابػلايا ابؼتًاصة بريط بها نتوءات برتوي على أوبار  -1

 ماصة.

ابغجم، مضلعة الشكل القشرة: تتكوف من ثلاثة إلذ أربعة صفوؼ من ابػلايا البرنشمية متوسطة  -2

 تنتهي القشرة بطبقة تدعى بالأدمة الباطنة.

 ابغزـ الوعائية: بريط بالمحيط الدائر -3

 شكلال غات كما يوجد بذويف في مركز اللباللب: مؤلف من نسيج برنشيمي خلاياه بينها فرا -4

 (61 ) 
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 Matricaria pubscensلسيقاف فتية للنوع النباتيابؼقاطع العرضية : 13 شكلال

  

  
: شكل ابػلميات الغدية bشكل الثغور  :a   مقطع عرضي في السطح ابػارجي للورقة :14شكل ال         

 Matricaria pubscensفي بشرة نبات 

X10 

X10 

X40 

X10 

X40 

X100 X100 

X40 

a 

b 

a b 
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 Matricaria pubscensابؼقاطع العرضية لأوراؽ النوع النباتي: 51 شكلال

 

  
 Matricaria pubscensابؼقاطع العرضية بعذور النوع النباتي  :61 شكلال

 

X40 X10 

X40 X40 

X10 X10 
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 Matricaria pubscensنتائج الدراسة التشريحية لنبات  مناقشة-3-4

ابعذور والأوراؽ الفتية لنبات  العرضية التي تم إجراءىا في السيقاف ومن خلاؿ دراسة ابؼقاطع 

Matricaria pubscens  يتميز بوجود قشرة ضيقة نوعا ما، والذي ىو من العائلة ابؼركبة لاحظنا أف السيقاف

كما أف النخاع )اللب( بوتل غالبية ابؼقطع، تنتشر ابغزـ الوعائية على شكل دائري في الأسطوانة ابؼركزية.  

السطح ابػارجي للبشرة يتميز بوجود نوع واحد من الغدد الإفرازية عبارة عن شعتَات غدية وحيدة ابػلية 

 بؿمولة على عنق قصتَ منغمد في خلايا البشرة ومتصل اتصاؿ مباشر بخلايا البشرة.

 السطح السفلي أكثر، أما في حالة الأوراؽ فتنتشر فيها الثغور في السطحتُ السفلي والعلوي، لكن كثافتها في

كما تنتشر نوعتُ من الشعتَات الغدية الأولذ وحيدة ابػلية مشابهة لتلك ابؼوجودة في الساؽ إلا أف كثافتها 

أكثر، والثانية ثنائية ابػلية تتميز برأس قممي كبتَ ابغجم بيضاوي الشكل بؿموؿ على عنق قصتَ. كما ينتشر 

 .( glandular trichomes)عبارة ابػلميات غدية معنقة  في الورقة نوع أخر من الغدد الإفرازية

الإختلاؼ ابؼلاحظ بتُ نباتات العائلة ابؼركبة غالبا ما يكوف  (Metealfe et Chalk, 1979)حسب 

في تركيب الورقة ومن بتُ ىذه ابؼميزات توزع الثغور في الأوراؽ إضافة إلذ وجود أنواع بـتلفة من الغدد الإفرازية 

والمحيطة بالأوعية الناقلة تكوف كبتَة ابغجم وىذا ما  نسيج الوسطيبػلايا البرنشمية ابؼكونة  لل، كما أف ا

أف الثغور في  (Castro et al., 1997). كما يرى Matricaria pubscensلاحظناه في ابؼقاطع ابؼنجزة على 

 نباتات العائلة ابؼركبة تنتشر في الوجهتُ السفلي والعلوي للورقة وبراط بطبقة من الكيوتيكيل. 

غالبا ما تكوف  Matricariaأف طبقة الكيوتيكيل  في جنس  (Cilliers et Kruger,1993)يشتَ 

 ملساء.و ىذا ما لاحضناه في دراستنا.
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الأنسجة الإفرازية كمقياس تصنيف من أجل التمييز بتُ أجناس  (Castro et al., 1997)يستخدـ 

 M.officinalisيتميز بوجود قنوات إفرازية شعتَات غدية و كػMatricariaالعائلة ابؼركبة.كما أف جنس 

(Lersten et Curtris, 1985 .) القنوات الغدية في جنسMatricaria  مشابهة لتلك ابؼوجودة في العائلة ابؼركبة 

( (Corsi et Nencioni, 1995; Pagni et Masini,1999; Pagni et al, 2003 ، 

القنوات الإفرازية ابؼوجودة في جذور العائلة ابؼركبة بزتلف عن  (Radaelli et al, 1980,1982)كما أنو حسب 

ؤولة عن ابؼوجودة في بقية الأعضاء الأخرى ليس فقط في شكلها لكن في ابؼواد ابؼفرزة منها فهي ليست مس

 إفراز الزيوت العطرية.

توجد على سطح بشرة بعض النباتات شعتَات غدية أحادية وثنائية ابػلية مسؤولة عن إفراز الزيوت 

 .العطرية وىذا ما جعلها بؿل اىتماـ في الصناعات العطرية و الغذائية من ضمنها نباتات العائلة ابؼركبة

بوجود خلميات غدية معنقة أو غتَ Matricaria  كما تتميز بعض أجناس العائلة ابؼركبة كجنس

     تنتشر على سطح الورقة و متصلة بخلايا البشرة (glandular  trichomes petiolate or unpetiolate)معنقة 

( (metcalfe et Chalk, 1979 .وحسب الدراسة التي أجراىا (Abdel Bakey,1990)  تتميز العائلة ابؼركبة

ثنائية ابػلية تتميز بوجود رأس قممي كبتَ ابغجم مستدير أو بيضاوي الشكل بؿمولة بوجود شعتَات غدية 

 .على عنق قصتَ وىذا ما لاحظناه في ابؼقاطع العرضية التي قمنا بإبقازىا على الأوراؽ
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 الدراسة منجزة على الجبن أمير نتائج -4

 كيميائية-التحاليل الفيزيو -4-1

لكل من ابغليب والقشدة ابؼستعملة في صناعة ابعبن الطازج أمتَ وكذا  ةكيميائيمثلت نتائج التحاليل الفيزيو  

 ابعبن الطازج أمتَ كناتج نهائي للثلاث بذارب ابؼدروسة في ابعداوؿ التالية:  

 كيميائية بغليب الأبقار ابؼستخدـ في صنع ابعبن الطازج أمتَ-التحاليل الفيزيو:(2)جدول رقم

 حيث كانت النتائج كالتالر: 

نقطة 
 التجمد

ابؼستخلص 
ابعاؼ 

اللادىتٍ  
 غ/ؿ

 ابؼادة الدىنية

 غ/ؿ

 الكثافة

 °ـ20

 ابغموضة

D° 

 درجة ابغرارة

 °ـ

 التجارب

 

-0.52 83 33 1030 16.5 6 
1 

 

-0.55 85 32 1029 17 8 2 

-0.52 83 33.5 1031 16.5 15 
3 

 

 

في  عدلات ابغموضة، نسبة ابؼادة الدىنيةمقبولة ىذا مقارنة بد (2)وتعد ىذه النتائج ابؼمثلة في ابعدوؿ 

 . و ابؼستخلص ابعاؼ اللادىتٍ، نقطة التجمد  والكثافة ابؼعموؿ بها في مرسوـ وزارة التجارة ابغليب
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 كيميائية للقشدة ابؼستعملة في صناعة ابعبن الطازج أمتَ-نتائج التحاليل الفيزيو  :(3)جدول رقم 

 ابؼادة الدىنية

 غ/ؿ

 الكثافة

 °ـ20

 ابغموضة

D° 

 درجة ابغرارة

 °ـ

 التجارب

 

340 0.975 14 45 1 

420 0.938 13 43 2 

350 0.988 13 42 3 

 

ابؼرسوـ الوزاري من حيث بؿتوى القشدة من ابؼادة وتعد ىذه النتائج موافقة للمعايتَ ابؼعموؿ بها في 
 الدىنية وكذا بضوضة وكثافة القشدة ابؼستعملة في صناعة الأجباف الطازجة

 لجبن الطازج أمتَلكيميائية -جدوؿ بيثل نتائج التحاليل الفيزيو :(4)جدول رقم 

 ابؼادة الدىنية

 غ/ؿ

 ابغموضة

D° 

 درجة ابغرارة

 °ـ

 التجارب

 

240 136 47 1 

236 133 38 2 

235 132 38 3 

       

نتائج التحاليل الفيزيوكيميائية للجبن الطازج أمتَ والذي تتميز بصناعتو وحدة التل لصناعة  (4)مثل ابعدوؿ   

 .الألباف ومشتقاتها وكانت نتائج التجارب الثلاثة التي قمنا بها موافقة للمعايتَ ابؼعموؿ بها في الوحدة
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الميكروبيولوجيا لحليب الأبقار و القشدة الموجهة لصنع الجبن الطازج أمير والجبن التحاليل  -4-2

 التجارب الثلاثة التي قمنا بها  أمير كناتج نهائي لمعدل

 :لتجارب الثلاثة ابؼنجزةبؼعدؿ ا التحاليل ابؼيكروبيولوجيا (5)ثل ابعدوؿبي

 الأبقار، القشدة الطازجة و ابعبن ابؼعلب أمتَالتحاليل ابؼيكروبيولوجيا بغليب :   (5)جدول رقم 

ابعبن ابؼعلب 
 الأمتَ

 القشدة الطازجة

 

حليب 
 الأبقار

 العينة

 التحاليل

Ufc/ml 

بعد 
البستًة

Ufc/ml 

 قبل البستًة

Ufc/ml 

Ufc/ ml 

 

 

 La flore totaleالفلورا  الكلية 15     5     - -

 Coliformesولوفقبكتتَيا ال 15           - -

- - -     15 

 بكتتَيا القولوف البرازية

Coliformes fécaux 

 Salmonelleسلمونيلا - - - -

- - - 10
2

 

 ابػمائر والأعفاف

Levures et moisissures 

 : نتائج سلبية )عدم وجود نمو( -
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 إضافة المعطرات الطبيعية لجبن الأمير-4-3

 الأميرنتائج إضافة المعطرات الطبيعية لجبن 1- -4-3

 التركيز المناسب-4-3-1-1

التًكيز ابؼناسب للمستخلصات ابؼائية للنبتتتُ ابؼضافة للجبن الطازج  عدة بذارب من أجل ضبط بعد

    الأولذ لنبتة أمتَ وذلك لغرض إعطاء النكهة ابعيدة دوف ابؼساس بالقواـ، كانت التًاكيز ابؼناسبة ىي بالنسبة ل

Pituranthos chloranthus  وبالنسبة للنبتة الثانية النقع  المحضرة بطريقة Matrcaria pubscens  المحضرة

غ من ابعبن الطازج 50/من ابؼستخلص ابؼائي  ملل1:على التوالر بطريقة الغلياف والنقع كانت التًاكيز ابؼناسبة

ملل من ابؼستخلص ابؼائي المحضر  1.5غ و 50/ملل من ابؼستخلص ابؼائي المحضر بطريقة الغلياف  2.5أمتَ و  

ي اللجنة الذواقة أوذلك حسب ر  ملل. 150/غ15وذلك بتًكيز غ من ابعبن الطازج أمتَ 50/بطريقة النقع 

 ابؼتمثلة في عماؿ ابؼخبر في وحدة التل.

 الحموضة وتعداد بكتيريا اللاكتي مراقبة  -4-3-1-2

)ابؼعطرات( للجبن الأمتَ وضبط النكهة، قمنا بعد إضافة الكمية ابؼناسبة للمستخلصات ابؼائية 

بثلاث تتبعات  بغموضة ابعبن و تعداد بكتتَيا اللاكتيك للؤجباف ابؼعطرة و ابعبن بدوف معطر كل ساعة على 

 حيث توضع الأجباف مستوى ابؼخبر وذلك بعد إضافة البادئات مباشرة، تتم عملية النضج على مستوى ابؼخبر

ساعات بالنسبة بعبن أمتَ  6إلذ  5ـ. وتتم عملية النضج في °37ضنة على درجة حرارة ة في حاهكالمحضرة ابؼن

بدوف معطرات بينما اختلف عدد ساعات عملية النضج بالنسبة للؤجباف ابؼعطرة  فيما بينها ومقارنة بابعبن 

 الطازج أمتَ الطبيعي خالر من ابؼنكهات.
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حيث عدد الساعات بالنسبة للؤجباف  لاحظنا أف عملية النضج استغرقت وقت نضج أقل من

ابؼعطرة.حيث كاف ابؽدؼ من ىذه التجارب ىو معرفة  مدى تأثتَ ابؼعطرات على بكتتَيا اللاكتيك وبالتالر 

 على بضوضة ابعبن، وأيضا العلاقة بتُ تعداد بكتتَيا اللاكتيك وتزايد بضوضة ابعبن.

 :نتائج ابؼتحصل عليها في ابؼنحتٌ التالرمثلنا ال

نحتٌ بؼعدؿ الثلاث بذارب ابؼنجزة لتعداد بكتتَيا اللاكتيك بدلالة الزمن بالنسبة للؤجباف ابؼعطرة  مقارنة م

 الطبيعي:بابعبن الطازج 

منحتٌ بؼعدؿ الثلاث بذارب ابؼنجزة لتعداد بكتتَيا اللاكتيك بدلالة الزمن بالنسبة : (17)الشكل رقم  
 الطبيعي. للؤجباف ابؼعطرة  مقارنة بابعبن الطازج
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منحتٌ بؼعدؿ الثلاث بذارب ابؼنجزة لتتبع  درجة ابغموضة بدلالة الزمن بالنسبة للؤجباف ابؼعطرة  مقارنة بابعبن 

 الطازج الطبيعي:

 

منحتٌ بؼعدؿ الثلاث بذارب ابؼنجزة لتتبع  درجة ابغموضة بدلالة الزمن بالنسبة للؤجباف : (18)الشكل رقم 
 الطازج الطبيعي ابؼعطرة  مقارنة بابعبن

 مناقشة نتائج إضافة المعطرات الطبيعية لجبن الأمير -4-3-2

ساعات متتالية وذلك بالنسبة للجبن الطبيعي  5م قياس ابغموضة التسححية بدرجة دونيك بؼدة ػت

الأجباف ابؼعطرة تربصة ىذه النتائج في شكل منحنيات ، حيث ركزنا على مقارنة منحتٌ  و خالر من ابؼعطرات

ابعبن الطبيعي بدنحنيات الأجباف ابؼعطرة، كما قارنا الأجباف ابؼعطرة فيما بينها وذلك بالنسبة بؼستخلص كل 

قارنة بينها وذلك من خلاؿ ابؽدؼ من ىذا ىو معرفة عمل ابؼعطرات الطبيعية وابؼ وكافمن النبتتتُ ابؼضافتتُ. 

بقدرتها بودد بمو بكتتَيا اللاكتيك ونوعيتها  إذ أف ،  قياس ابغموضة التسححية و تعداد بكتتَيا اللاكتيك

 .على إنتاج بضض اللاكتيك
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بدأنا بتتبع ابغموضة انطلاقا من القشدة ابؼبستًة خالية من ابؼنكهات والبادئات وقد تراوحت 

، أما بعد إضافة ابؼستخلصات ابؼائية للنبتتتُ لاحظنا اختلاؼ طفيف في قيم D°45إلذ  D°40ابغموضة بتُ 

بضوضة الأجباف ابؼعطرة مقارنة بابعبن الطبيعي وذلك بعد ساعة واحدة من ابغضن حيث تراوحت قيم 

ويرجع التقارب في قيم ابغموضة إلذ مرحلة التأقلم لبكتتَيا البادئ مع وسط  D°62و  D°54ابغموضة بتُ 

 الزرع. 

قيم ابغموضة التسححية بالنسبة للؤجباف كما  للحضن لاحظنا ارتفاع في منحنيات بعد الساعة الأولذ

نلاحظ تباين في منحنيات  قيم ابغموضة بتُ الأجباف ابؼنكهة و ابعبن الطبيعي و الأجباف ابؼنكهة فيما بينها، 

 كل بذربة من التجارب الثلاثة ابؼدروسة يكوف منحتٌ ابعبن الطبيعي ىو الأقل من حيث قيم ابغموضة في و

يكوف دائما و . نلاحظ تزايد في منحنيات ابغموضة بعد كل ساعة من التتبع (18)وذلك مبتُ في الشكل 

ابؼستخلص ابؼائي لنبات بمنحتٌ ابعبن الطبيعي) الشاىد( ىو الأدنى من بقية ابؼنحنيات، أما عن ابعبن ابؼعطر 

قيم ابغموضة التسححية  ابؼعبر عنها بدرجة دورنيك في القرطوفة المحضر بطريقة النقع يكوف الأعلى دائما  

بالنسبة للمنحنيات الأخرى. نرجع ارتفاع بضوضة الوسط إلذ مرحلة التزايد البكتتَي )النمو اللوغاربسي( حسب 

ابؼرحلة ىي مرحلة إنتاج بضض اللاكتيك انطلاقا من بزمر سكر منحتٌ التزايد البكتتَي، حيث تعد ىذه 

   pHػىذا الابلفاض في ال ويساىم،  pHػأف بضض اللاكتيك ىو ابؼسؤوؿ عن الابلفاض في ال إذاللاكتوز. 

وتكدس بضض اللاكتيك على بزثر الأجباف وإعطائها القواـ ابؼتماسك إضافة إلذ ذوؽ ونكهة بفيزة، وتعد ىذه 

نوي وبالتالر تكدس بضض اللاكتيك و ي مرحلة التزايد البكتتَي بدرحلة تزايد نواتج الاستقلاب الثاابؼرحلة أ

 .ابؼواد ابؼنكهة ابؼتمثلة في الغازات
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حسب منحتٌ التزايد البكتتَي ابؼشار إليو في ابعزء النظري فإف تكدس النواتج الثانوية في الوسط 

يصبح مثبط للبكتتَيا وىذا ما يصلنا إلذ مرحلة الثبات و من م مرحلة التًاجع التي لا نلاحظها في منحنيات 

 ىذاـ  والتحريك ابعيد و °65وذلك بسبب تسختُ ابعبن إلذ درجة  (18)ابغموضة ابؼشار إليها في الشكل 

للتأكد من توقف عملية التخمر إضافة إلذ بؾانسة ابؼنتوج بفا يسبب موت بكتتَيا البادئ عندما تصل بضوضة 

 وىي ابغموضة ابؼثالية ابؼميزة بعبن أمتَ ابػاص بوحدة التل. وقد استخلصنا أف  D- 130°D°120ابعبن إلذ 

لؤجباف ابؼعطرة بنبات القرطوفة سوءا المحضرة بطريقة لساعات بالنسبة  4تستغرؽ  في الغالب مرحلة النضج

د( وابعبن ابؼعطر بنبات النقع أو الغلياف وذلك في التجارب الثلاثة ابؼنجزة، على عكس ابعبن الطبيعي)الشاى

تعد ىذه  4و 5و 6في الساعات بتُ  واضحا ىذا الاختلاؼ يكوف ساعات. و 6إلذ  5ستغرؽ القزاح فت

( بالنسبة للؤجباف ابؼنكهة  )بالزعتً، النعناع، البسباس 2010) مرواني،  تائج مقاربة للنتائج ابؼتخلصة من قبلالن

.)  و الثوـ

ىذا الاختلاؼ في  تأثتَ ابؼستخلصات ابؼائية ابؼستعملة في تعطتَ ابعبن وتباين قيم ابغموضة  يعود و

)الشاىد( إلذ اختلاؼ ابؼكونات الفعالة للنباتات ابؼستعملة  بالنسبة للؤجباف ابؼعطرة مقارنة بابعبن الطبيعي

لذ طرؽ استخلاصها. وكما أف بكتتَيا البادئ استعملت ابؼواد الفعالة ابؼوجودة في ابؼستخلصات إإضافة 

 ابؼضافة في عملية استقلاب سكر اللاكتوز وبرويلو إلذ بضض اللاكتيك.

ود فروؽ معنوية في قيم ابغموضة بتُ ابعبن ف الدراسة الإحصائية التي قمنا بها بينت وجإ

 : (06)النتائج موضحة في ابعدوؿ رقم  و Studentالأجباف ابؼعطرة وذلك حسب اختبار الطبيعي)الشاىد( 
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 Student مقارنة متوسطات ابغموضة حسب : (06)جدول رقم 

 ابعبن الطبيعي  الأوؿابؼعطر  ابؼعطر الثاني  ابؼعطر الثالث

 

0.5774±136** 

SD : 1.000 

 

0.8819±143.78*** 

SD : 1.5280 

 

0.3333 ±***138.7 

SD : 0.5774 

 

128 ±0.5774 

SD : 1.000 

 : ابؼستخلص ابؼائي لنبات القرطوفة المحضر بطريقة الغلياف.الأوؿابؼعطر 

 ابؼعطر الثاني: ابؼستخلص ابؼائي لنبات القرطوفة المحضر بطريقة النقع.

 ابؼستخلص ابؼائي لنبات القزاح.ابؼعطر الثالث: 

 (Significative à 5%) *  الفرؽ معنوي عندα  =5% 

Moyanne± SEM     N=3 

فرؽ جد معنوي بتُ ابعبن الطبيعي والأجباف ابؼعطرة خاصة  يوجد وأن (06)نلاحظ من ابعدوؿ رقم 

بالنسبة للجبن ابؼعطر بابؼعطر الثاني وىذا يرجع لفعالية ابؼواد ابؼوجودة في مستخلص نبات القرطوفة وأيضا إلذ 

 طريقة الاستخلاص ابؼستعملة. 

و بقياس بضوضة في نفس الوقت الذي قمنا في MRSوقد قمنا بتعداد بكتتَيا اللاكتيك على وسط 

ساعات فقط . قمنا بابقاز ثلاث بذارب وتربصت نتائج التجارب الثلاثة في شكل منحتٌ معبر  5ابعبن وبؼدة 

بدأت من الصفر ( 17) . حيث نلاحظ أف منحنيات التزايد البكتتَي ابؼمثلة في الشكل(17) عنو في الشكل

بسيزت منحنيات التعداد  ادئ )قبل إضافة البادئ(.ونرجع ىذا إلذ أف القشدة ابؼبستًة خالية من بكتتَيا الب

والتي تعتبر كمعدؿ للتجارب الثلاثة بغياب مرحلة التأقلم وبداية التزايد في  (17)البكتتَي ابؼمثلة في الشكل 

وسط الزرع بابؼكونات الضرورية للنمو إضافة  النمو البكتتَي انطلاقا من الساعة الأولذ ونرجع ذلك إلذ غتٌ
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عملية زرع البادئ في  تستخدـ الطريقة غتَ ابؼباشرة يقة ابؼستعملة في الزرع حيث أف في وحدة التلإلذ الطر 

(culture semi-dérecte)  حيث تتعرض البادئات لعملية التنشيط برضر في حوض بو وسط مغذي وذلك

وضحت منحنيات التزايد و  ،لتسريع بموىا وتكاثرىا وأيضا اختزاؿ وقت النضج وذلك بغياب مرحلة التأقلم

البكتتَي للثلاث بذارب التي أجريناىا أنو في الساعة الأولذ يوجد تقارب في عدد بكتتَيا اللاكتيك حيث 

 . يرجع ((17)الشكل )أوضحت ابؼنحنيات تطابقا للجبن الطبيعي والأجباف ابؼعطرة  بالنسبة للتجارب الثلاثة 

درجة النشاط. أما بعد الساعة الأولذ من النضج بدأ الاختلاؼ إلذ أف بكتتَيا اللاكتيك كانت في نفس ىذا 

لد يظهر أي و يظهر بتُ منحتٌ ابعبن ابؼعطر بنبات القرطوفة ومنحتٌ ابعبن خالر من ابؼعطرات )الشاىد(، 

و ابعبن الطبيعي، ظهر الاختلاؼ جاليا بتُ  القزاح اختلاؼ يذكر بتُ منحتٌ ابعبن ابؼعطر بدستخلص نبات

طبيعي) الشاىد( الأجباف ابؼعطرة في الساعات الرابعة و ابػامسة من النضج بالنسبة للتجارب الثلاثة و ابعبن ال

 بسثل ىذه ابؼرحلة ابؼرحلة اللوغاربسية.

) منحتٌ معدؿ التزايد البكتتَي للتجارب  (18)استخلصنا من خلاؿ ابؼنحنيات ابؼوضحة في الشكل 

رجع يفي الأجباف ابؼعطرة يفوؽ عددىا في ابعبن الطبيعي،  logUFc/ml))الثلاثة( أف عدد بكتتَيا اللاكتيك

ىذا التزايد البكتتَي إلذ تأثتَ ابؼواد الفعالة المحتواة في ابؼستخلصات ابؼائية ابؼستعملة وىذا ما يؤثر على نشاط 

 ابعبن ابؼعطر بابؼستخلص ابؼائي لنبات القرطوفة المحضر بطريقة النقع بوتل الصدارة استخلصنا أف البكتتَيا.

 (.logUFc/ml)من حيث عدد بكتتَيا اللاكتيك دائما

منحتٌ التزايد البكتتَي ابؼشار إليو في ابعزء النظري فإنو بعد ابؼرحلة اللوغاربسية تأتي مرحلة  من خلاؿ

 (17)تي لا نلاحظها في منحنيات التعداد البكتتَي ابؼشار إليها في الشكل الثبات  و من م مرحلة التًاجع ال

ليها من قبل إسابقا بسبب عملية تسختُ ابعبن أمتَ عند الوصوؿ إلذ ابغموضة ابؼثالية ابؼشار  لو وىذا ما أشرنا
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كتتَيا وحدة التل بفا يؤدي إلذ موت بكتتَيا اللاكتيك، وذلك حسب ما لاحظناه عندما قمنا بتعداد ب

خلو الناتج النهائي أي جبن أمتَ ابؼعلب من بكتتَيا اللاكتيك. وكانت نتائج مقارنة ، اللاكتيك للناتج النهائي 

جباف ابؼعطرة مع ابعبن الطبيعي على التوالر ىي من حيث تعداد بكتتَيا اللاكتيك للؤمتوسط التجارب الثلاثة 

.كما أف الدراسة 8%بالنسبة للمعطر الثالث، 12.26%، بالنسبة للمعطر الثاني %8.25: بالنسبة للمعطر الأوؿ

 بتُ ابعبن الطبيعي( log Ufc/ml) الإحصائية التي قمنا بها بينت وجود فروؽ معنوية في تعداد بكتتَيا اللاكتيك

 :(07)و النتائج موضحة في ابعدوؿ  Studentالأجباف ابؼعطرة وذلك حسب اختبار )الشاىد( 

 

 Student حسب  عدد بكتتَيا اللاكتيكمقارنة متوسطات : (07) رقم جدول

  ابعبن الطبيعي  ابؼعطر الأوؿ  ابؼعطر الثاني  ابؼعطر الثالث 

0.3634±8.4580   

SD : 0.6294 

9.5370 ±0.1242*** 

SD : 

8.964* 0.2266± 

SD : 0.3925 

8.042±9644 0.0 

SD : 0.1670 

 

 البكتتَيا 

 P˂0.0007 P˂ 0.0201   

 : ابؼستخلص ابؼائي لنبات القرطوفة المحضر بطريقة الغلياف.الأوؿابؼعطر 

 ابؼعطر الثاني: ابؼستخلص ابؼائي لنبات القرطوفة المحضر بطريقة النقع.

 ابؼعطر الثالث: ابؼستخلص ابؼائي لنبات القزاح.

N= 3 

(Significative à 5%) * الفرؽ معنوي عندα=5% 

Moyenne ± SEM 
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حيث كلما زاد النمو استخلصنا أيضا أف ىناؾ علاقة طردية بتُ بضوضة ابعبن والتزايد البكتتَي 

بسثلت في ( 19)بضوضة ابعبن. وقد أوضحنا ىذه العلاقة بدراسة إحصائية بفثلة في الشكل  البكتتَي زادت

 (corrélation)دراسة الارتباط 

 

 acidité)و ابغموضة التسححية  (log ufc/ml)بكتتَيا اللاكتيكمنحتٌ الارتباط بتُ عدد : (19)الشكل رقم

tétrable) 

وابغموضة  كمن خلاؿ دراسة الارتباط تبتُ أنو يوجد علاقة طردية ابهابية بتُ عدد بكتتَيا اللاكتي

استخلصنا أنو يوجد توافق ابهابي بتُ بمو بكتتَيا  .(19)ما ىو موضح في الشكل  وذلك ( (r= 0.99حيث أف 

 .اللاكتيك وزيادة ابغموضة

حيث أف ابؼسؤوؿ عن زيادة بضوضة ابعبن ىو  (Feeny et al, 2001) ىذه النتائج توافق ما أشار إليو

كما   بضض اللاكتيك الذي يعتبر الناتج الأساسي لعملية التخمر اللاكتيكي الذي تقوـ بو بكتتَيا اللاكتيك،

وىذا ما بودث في ابؼرحلة    pHػػػوأف الزيادة في ابغموضة و تكدس بضض اللاكتيك ينتج عنو ابلفاض في ال

y = 29,916x - 144,9 
R² = 0,9998 
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وىذا ما تعذر  .((Sylla et al, 2005ابؼتسارعة ) اللوغاربسية(  حسب منحتٌ التزايد البكتتَي ابؼوضح من قبل 

 ابؼنجز فيها عملنا التطبيقي في وحدة التل .متً في الفتًة  pH علينا دراستو نظرا لعدـ توفر جهاز 

يوجد فروؽ جد معنوية بتُ  والدراسة الإحصائية  استخلصنا أنومن خلاؿ التجارب التي أبقزناىا 

)الشاىد( والأجباف ابؼعطرة بابؼستخلصات ابؼائية للنباتات ) القرطوفة و القزاح(  متوسط بضوضة ابعبن الطبيعي

حيث أف ابؼعطر ابؼستخلص من نبات القزاح ( (log ufc/mlتتَيا اللاكتيك على عكس متوسطات  تعداد بك

لد يظهر أي فروؽ معنوية عن ابعبن الطبيعي )الشاىد( من حيث متوسط تعداد بكتتَيا اللاكتيك، بينما 

أظهرت ابؼستخلصات ابؼائية للنبات القرطوفة ) بطريقة النقع والغلي( نتيجة بـتلفة حيث كاف الفرؽ معنوي 

لجبن ابؼعطر بدستخلص نبات القرطوفة المحضر بطريقة الغلي و جد معنوي  للجبن ابؼعطر بدستخلص نبات ل

القرطوفة  المحضر بطريقة النقع. ومن ىنا نستخلص أف بضوضة ابعبن وبمو بكتتَيا اللاكتيك يتأثر بدرجة 

 .  ستخلص النباتي وطريقة الاستخلاصمتفاوتة على حسب نوع ابؼ

أف إضافة  خلصنا من نتائج من ابؼنحنيات والدراسة الإحصائيةعليو  حصلنابنا وما من خلاؿ بذار 

تنشيط بكتتَيا البادئ و بالتالر  توطنة في ابعنوب ابعزائري أدت إلذمستخلصات مائية لنباتات طبية عطرية مس

 زيادة بضوضة ابعبن بفا أعطاه ذوؽ وقواـ جيد و يرفع القيمة الصحية للجبن.

التوابل بؽا فعالية ضد ميكروبية جيدة عند استعمابؽا في الأغذية كمعطرات أو مواد حافظة كتأثتَ 

  Bacillus cerus, Bacillus subtilis (Ueda et al 1982)بعض مستخلصات التوابل على بكتتَيا 

أف ابؼستخلصات المحضرة من الكسبرة  ( ,.1994Drmadji et al ) حسب الدراسة ابؼنجزة من طرؼ 

على عكس  Eschirichia coli , Staphylococus aureusوالثوـ تعمل على تثبيط بمو البكتتَيا ابؼمرضة مثل 

 ، بكتتَيا اللاكتيك حيث حفزت ىذه ابؼستخلصات بمو  مزارع بكتًيا اللاكتيك
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الطيار لنبات القرطوفة في زيادة في دراستو مستخلص الزيت ( Makhelofi  (2010, كما استعمل

 ,Eschirichia coli  .     مدة  حفظ الزبدة، بينما كاف لو تأثتَ تثبيطي على البكتتَيا ابؼمرضة

Staphylococus aureus  وىذا ما خلصنا لو من خلاؿ دراستنا أف مستخلص نبات القرطوفة زاد من تنشيط

 .12.26%رنة مع ابعبن الطبيعي وذلك بنسبة بفرؽ معنوي مقاوبضوضة ابعبن  بكتتَيا اللاكتيك

وقد بينت بعض الدراسات أف عدد بكتتَيا اللاكتيك في كل عينات ابعبن ابؼعطرة بكل من )النعناع، 

 إليو مرواني وىذا ما أشارت( ,2002Agboola et Tesic) الليموف، الربواف( لا يتغتَ معنويا خلاؿ النضج

، ىذا ما توصلنا إليو في دراستنا أف ابعبن بابؼستخلص ابؼائي للزعتً في دراستها من خلاؿ تعطتَ (2010)

ابؼستخلص ابؼائي لنبات القزاح أعطى طعم وقواـ جيد للجبن بدوف وجود فروؽ معنوية من حيث عدد بكتتَيا 

 اللاكتيك مقارنة بابعبن الطبيعي)الشاىد(.

الزيت العطري لنبات القرطوفة يساىم في حفظ   أف مستخلص( Makhelofi  2010 ,) وكما أثبت

في اليوـ الأوؿ للحفظ، وأيضا % 1الزبدة وأنو تزداد بضوضة الزبدة ابؼضاؼ إليها الزيت العطري القرطوفة بنسبة 

من اليوـ الأوؿ  3  107إلى  2  103)نتيجة تعداد الفلورا ابؽوائية الكلية بالنسبة للزبدة غتَ ابؼعطرة أكبر بكثتَ 

10)مقارنة ب الزبدة ابؼعطرة بالزيت العطري  (75إلذ اليوـ 
( . 90إلذ  15من اليوـ       107إلذ  1.2 3  يوـ
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 ضد بكتيريا للمستخلصاتالالنشاطية  -5

 ضد بكتيريا للمستخلصاتالنتائج  النشاطية -5-1

 ئية بفثلة في ابعداوؿ التالية: ابؼانتائج النشاطية ضد بكتتَيا للزيت الأساسي و ابؼستخلصات 

ابؼعبر عنها Pituranthos chloranthus النشاطية الضد بكتتَيا للزيت الأساسي لػ: :(08)جدول رقم 
 بابؼيليمتً

 

Ethanol 

 

10% 

 

20% 

 

33.33% 

 

50% 

 

 التخفيف البكتتَيا

- R R R       R 
E.coliATCC25922 

 

- 
6.1 0,07 

 

7.766       

 

9.933 0,013 

 

10,5 0,25 

 

Pseudomonas 

aeruginosaATCC27853 

- 

10,833 0,083 

 

 

10,933 0,013 

 

 

12,666 0,093 

 

 

14,633 0,103 
    Staphylococccus 

aureusaATCC25923 
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   بابؼيليمتًابؼعبر عنها  Matricaria pubescenػs ػل النشاطية الضد بكتتَيا للزيت الأساسي (:09) جدول رقم

 

Ethanol  

 

10% 

 

 

20% 

 

33.33% 

 

50% 

 التخفيف 

  البكتتَيا 

- 
9.166 0 083 

 

9,666 0 163 

 

11,766 0 33 

 

14,8 0 04 

 

E.coliATCC25922 

 

- 
6 

 

6.9 0 03 

 

 

8.366 0 043 

 

 

12.9 0 03 

 

 

Pseudomonas 

aeruginosaATCC27853 

 

- 
16.9 0 03 

 

39.75 0 075 

 

 

44.7 0 13 

 

 

47.8 0 07 

 

Staphylococccus 

aureusaATCC25923 

 

 

  النشاطية الضد بكتتَيا للمستخلصات ابؼائية :(10)  جدول رقم
Matricaria pubescens   ابؼعبر عنها بابؼليمتً  Pituranthos chloranthus و 

 
 ابؼستخلص ابؼائي لػ

pituranthos chloranthos 

(500mg/l) 

 matricariaابؼستخلص ابؼائي لػ

pubescens 

(500mg/l) 

 التخفيف 

 البكتتَيا 

 

- 20 E.coliATCC25922 

- - 
Pseudomonas 

aeruginosaATCC27853 

- 15 
Staphylococccus 

aureusaATCC25923 
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 نلاحظ أف:  (10و 09، 08)من ابعداوؿ  

ابؼستخلص ابؼائي كدليل كاف التأثتَ على شكل ىالة تثبيط حوؿ القرص ابؼشبع بالزيت الأساسي أو 

ػ ابؼاء كشواىد سالبة وال و Ethanol على عدـ بمو الكائنات المجهرية في ىذه ابؼنطقة، استعمل

Gentamicine.كشاىد موجب 

S.aureus  لكل من تُالأساسي للزيتيتُأكثر الأنواع البكتتَيا حساسية وذلك بالنسبة ىي 

M.pubescens  وP.chloranthosو  (50%)التًكيزفي 14.63±0.103ملم و47.8±0.07وذلك بهالة تثبيط

ملم في التًكيز  10.83±0.083ملم ، 16.9±0.03و %)20)ملم في التًكيز  12.66±0.09ملم،  0.13±44.7

 على التوالر. 10%

E.coli ػ ىي أثر الأنواع البكتتَيا مقاومة بالنسبة للزيت الأساسي لP.chloranthos  حيث لد تبدي

أبدت حساسية نوعا ما ضعيفة  M.pubescensػ التخافيف، أما بالنسبة للزيت الأساسي لأي تأثتَ في كل 

 ملم في 9.166±0.083و %20ملم في التًكيز9.66±0.163، %50في التًكيز  ملم 14.8±0.04بهالة تثبيط

فقد أبدت حساسية ضعيفة وذلك بالنسبة للزيوت الأساسية لكل  P.aeruginosaػ أما بالنسبة ل.%10التًكيز

ملم على التوالر في 10.5± 0.25ملم و 12.9±0.03وذلك بهالة تثبيط P.chloranthosو M.pubescensمن 

 .%50التًكيز

أكبر حساسية  M.Pubescensبالنسبة للمستخلصات ابؼائية أبدى ابؼستخلص ابؼائي ؿ  أما

. أما عن على التوالر(500mg/l)في التًكيزملم 15و  ملم20 ذلك بهالة تثبيط  S.aureusو E.coliعلى

P.aeruginosa التًكيزلد تبدي أي حساسية بذاه ابؼستخلصات ابؼائية للنبتتتُ في .(500mg/l) 
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تم اختبار اؿ )الشاىد السلبي( ولد نسجل أي نشاطية ضد الأنواع البكتتَيا ابؼدروسة. من أجل معرفة 

نوع تأثتَ الزيت الطيار على البكتتَيا )مثبط، قاتل(، قمنا بتمرير ماسح قطتٍ م تم إدخالو في أنبوب اختبار بو 

فكانت النتيجة تعكر بؿتوى  ـ،°37سا في درجة حرارة 24 -سا18سائل مغذي، برضن الأنابيب مدة 

 الأنابيب بفا يدؿ على أف تأثتَ الزيت كاف مثبط.  

نتيجة النشاطية ضد البكتتَيا للزيت الأساسي وابؼستخلص ابؼائي يوضح  (20)و الشكل 

 .50%ابؼعبر عنها بابؼليمتً في التًكيز P.chloranthusو  M.pubescensػل

 

 P.chloranthusوM.pubescensػالبكتتَيا للزيت الأساسي وابؼستخلص ابؼائي لنتيجة النشاطية ضد :(20)الشكل رقم

 %50في التًكيز  ابؼعبر عنها بابؼليمتً
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بالنسبة  ابؼعبر عنها بابؼليمتً وابؼستخلصات ابؼائية لنشاطية ضدبكتتَياللزيوت العطريةا:   (11) جدول رقم
  لبكتتَيا اللاكتيك

الشاهد 

 السلبي
Pituranthos chloranthos Matricaria pubsences  
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لد تدرس:  nd 

ملم 6تأثتَ أقل من  : - 

 (résistance(   : مقاوـ  R           (Effet bactériostatique) تأثتَ مثبط: S 
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 matricaria pubsencesػنلاحظ أف للزيت العطري ل (11)خلاؿ النتائج ابؼمثلة في ابعدوؿ من

كاف لو تأثتَ أكبر  على بكتتَيا اللاكتيك المحبة لدرجة ابغرارة العالية  مقارنة putiranthos chloranthusو

ابغرارة ابؼعتدلة حيث تفاوتت أقطار ىالات التثبيط من تركيز لأخر كاف أكبرىا بكتتَيا اللاكتيك المحبة لدرجة 

ملم( بنسبة 25بالنسبة لبكتتَيا اللاكتيك المحبة لدرجة ابغرارة العالية وذلك بقطر تثبيط يساوي ) %50في التًكيز

بالنسبة لنفس الزيت كاف قطر ىالة  10%و 20%، أما عن التًكيزيتmatricaria pubsencesُػللزيت العطري ل

فكاف قطر  Putiranthos chloranthusػملم . أما بالنسبة للزيت العطري ل11.6ملم و 15التثبيط على التوالر 

ملم. بالنسبة للبكتتَيا المحبة  8.6ملم و15ملم، 23على التوالر %10و %20، % 50ىالة التثبيط في التًاكيز 

 Matricariaػبالنسبة للزيت العطري ل% 50لدرجة ابغرارة ابؼعتدلة فقد أظهرت حساسية كبتَة عندالتًكيز

pubsences  فقد أبدت بكتتَيا اللاكتيك مقاومة %10ملم، أما عن التًكيز  19وذلك بقطر تثبيط يساوي

درسنا تأثتَ  Putiranthos chloranthusو   Matricaria pubsencesبالنسبة للزيت العطري ؿوذلك  

وذلك بالنسبة لبكتتَيا  Matricaria pubsencesو   Putiranthos chloranthusػ ل ابػاـالزيت العطري

ملم كما ىو موضح في 35ملم و 34اللاكتيك المحبة لدرجة ابغرارة ابؼعتدلة فكاف أقطار ىالة التثبيط على التوالر 

أما بالنسبة للمستخلصات ابؼائية  . كاف تأثتَ الزيت مثبط بالنسبة لبكتتَيا اللاكتيك. -15 -ابعدوؿ رقم 

 فلم تبدي أي تأثتَ على بكتتَيا اللاكتيك. ) mg/l 500)المحضرة للنبتتتُ بتًكيز

على و ابؼستخلصات ابؼائية توضح تأثتَ الزيوت العطرية (,a, b, c, d, e, f, g,h) (21) شكلال

 .اللاكتيك المحبة لدرجة ابغرارة ابؼعتدلة والمحبة لدرجة ابغرارة العالية ابؼمرضة وبكتتَيابكتتَيا
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a:E.coliفي تركيز(500mg/l) المستخلص المائي لmatricaria pubescens 

b:staph.aureusفي تركيز(500mg/l) المستخلص المائي لmatricaria pubescens 

g 

 

h 

 

c 

 

d 

 

f 

 

e 

 

a 

 

b 

 



 النتائج و المناقشة              الخامسالفصل  

 

98 

c:  لمستخلص الزيت الأساسي ل 100%بكتيريا اللاكتي  المحبة لدرجة الحرارة المعتدلة في تركيزM.pubscens 

d:  لمستخلص الزيت الأساسي ل 100%بكتيريا اللاكتي  المحبة لدرجة الحرارة المعتدلة في تركيزp.chloranthos 

e:  لمستخلص الزيت الأساسي ل %51بكتيريا اللاكتي  المحبة لدرجة الحرارة المعتدلة في تركيزM.pubscens 

f:  لمستخلص الزيت الأساسي ل %51بكتيريا اللاكتي  المحبة لدرجة الحرارة المعتدلة في تركيزp.chloranthos 

g:  ل المائيلمستخلص  %51في تركيز  المرتفعةبكتيريا اللاكتي  المحبة لدرجة الحرارةM.pubscens 

h: ل المائيلمستخلص  %51بكتيريا اللاكتي  المحبة لدرجة الحرارة المرتفعة في تركيزp.chloranthos. 

 

 نشاطية ضد البكتتَيا ابؼمرضة وبكتتَيا اللاكيك للمستخلصاتلل صور  (:21) رقم الشكل

 بكتيريا للمستخلصاتنتائج  النشاطية ضد  منػاقشة-5-2

 النشاطية ضد ابؼيكروبية للزيت الطيار تعتبر بؿل اىتماـ واسع وعابؼي

 (Ouraini et al., 2005, giordani et al., 2006). أثبتMakheloufi,2012) )  فعالية الزيت العطري و

على البكتتَيا ابؼمرضة، حيث أبدى الزيت العطري فعالية كبتَة على النوع M.pubescensابؼستخلص ابؼائي ؿ 

E.coliملم و تركيز أدنى مثبط 31وذلك بهالة تثبيطCMI بينما لد يبدي فعالية كبتَة  (1.666)يساوي ،

ملم على  12ملم و10.5ذلك بهالة تثبيط  و P.aeruginosa ATCC 27853وS.aureus ATCC25923على

، وبزتلف ىذه النتائج نوعا ماعن التي برصلنا عليها في (mg /ml2.33تساوي ) CMIالتوالر وتركيز أدنى مثبط 

فقد برصلنا على نفس  ATCC 27853 P.aeruginosaدراستنا على نفس الأنواع البكتتَيا، باستثناء النوع 

أف نرجع ىذا الاختلاؼ إلذ اختلاؼ منطقة جتٍ وبيكن  .(ملم 12.9)النتيجة في دراستنا وذلك بهالة تثبيط 

للزيت الأساسي  النبات أو وقت ابعتٍ الذي يؤثر بدوره على مركبات الزيت الطيار حيث النشاطية البيولوجية

 المجموعة النشطة للمركبات، نسبتها وعلاقتها ببعضهاب بؽا علاقة كبتَة 

(.(Dorman et Deans, 2000 ; Marino et al., 2001 ; Delaquis et al., 2002. 



 النتائج و المناقشة              الخامسالفصل  

 

99 

فكانت النتائج التي برصلنا )mg/ml)500بتًكيز  M.pubescens أما بالنسبة للمستخلص ابؼائي لنبات

ملم  15وذلك بهالة تثبيط  ( (Makheloufi,2010عليها مشابهة نوعا ما للتي برصل عليها 

 P.aeruginosaأما بالنسبة ؿE.coli ATCC 25922ملم ؿ  20و S.aureusATCC25923ؿ

ATCC27853فلم تبدي أي حساسية بذاه ابؼستخلص ابؼائي. 

الأساسي  للزيت P.aeruginosa ATCC27853الذ حساسية Dahia et al  (2007)رأشا

  Pituranthosػوىذه النتائج توافق ما برصلنا عليو في نتائجنا للزيت الأساسي ل Pituranthos chloranthusػل

chloranthus  ػبينما لد يبدي الزيت الطيارو ابؼستخلص ابؼائي ل.%50ملم في التًكيز  10.5و ذلك بهالة تثبيط 

P.chloranthus أي تأثتَ علىE.coli ATCC25922  

((Sartoratto et al., 2004 ; Delamare et al., 2007 ; Wannissorn et al., 2005 

سالبة الغراـ بسلك خاصية مقاومة لبعض  بكتتَيا E.coli ATCC  25922 وبيكن أف نفسر ىذا أف

مستخلصات الزيوت الطيارة لكن في بعض ابغالات ىذه البكتتَيا تكوف حساسية جدا ضد بعض أنواع 

 (Brut, 2004) الزيوت و ابؼستخلصات

 S.aureusالسلالات البكتتَيا ابؼوجبة الغراـ تأثتَ على P.chloranthusػ بينما أبدى الزيت الطيار ل

ATCC27853 وP.aeruginosa ATCC27853 ملمعلى التوالر10.5و  ملم14.6وذلك بهالة تثبيط .

حساسية السلالات البكتتَيا موجبة الغراـ أكثر من سالبة الغراـ كوف جدار  ( .,  Perry et al  (2004 فحسب

ابػلية البكتتَية عند ىذه الأختَة أكثر بظكا من البكتتَيا موجبة الغراـ وىذا ابعدار يتكوف من غشائتُ بلازمتُ 

لى عكس البكتتَيا عند البكتتَيا سالبة الغراـ ع(Piptidoglucane) يفصل بينهما طبقة من البيبتيدوغليكاف  

باحتمالية حساسية بكتتَيا S.aureus  ػ. وكما تفسر ابغساسية ابؼفرطة لموجبة الغراـ يتكوف من طبقة واحدة

Gram +  بتغتَات المحيط ابػارجي مثل درجة ابغرارة و pH و ابؼستخلصات الطبيعية نابذة على امتصاص
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الطريقة ابؼستعملة لدراسة النشاطية ابؼيكروبية بؽا دخل في وأيضا . (Balentine et al, 2006)الغشاء ابػارجي 

أثبتا أنو طريقة الانتشار انطلاقا (  Fazeli et al, 2007)(  Natarajan et al, 2005)النتيجة ابؼتحصل عليها

 أكثر فعالية لدراسة ابؼستخلصات ابؼائية والعضوية لنباتات  (gélose Puit sur)من ثقوب في وسط جيلوز 

Euphorbia fusiformis , Rhus coriaria , Zataria multifora   .من طريقة الانتشار في وسط جيلوز 

     Pituranthosو  Matricaria pubsencesكل الدراسات ابؼنجزة من قبل على النبتتتُ

chloranthus بينما في دراستنا ىذه تطرقنا الذ دراسة تأثتَ  تأثتَىا على البكتتَيا ابؼمرضة والأعفاف تناولت

 علىPituranthos chloranthus و Matricaria pubsencesابؼستخلصات ابؼائية والزيوت الطيارة للنبتتتُ 

 بكتتَيا اللاكتيك مزارع اللاكتيك واستنتجنا أف للزيت العطري لنبتتتُ ابؼدروستتُ  تأثتَ مثبط على بكتتَيا

. وبيكن إرجاع ىذا الفعل التثبيطي الذ احتواء الزيت العطري على مواد ضد MRSابؼعزولة على وسط 

 . ميكروبية، أغلبيتها ىي عبارة عن ابؼركبات الفينولية

تقنية (  (Farag et al., 1989أما من ناحية ابؼواد الفعالة ابؼوجودة في التوابل والبهارات فقد استخدـ 

(GLC)  لتحديد ابؼركبات الفعالة في الزيوت العطرية ابؼستخلصة من الأجزاء النباتية لأوراؽ الزعتً وبشار الكموف

ابعبل وأوراؽ ابؼرمية وبتُ بأف ابؼواد الفعالة في ىذه  إكليلوبراعم أزىار القرنفل وبشار نبات الكراويا وأوراؽ 

أما بالنسبة لتأثتَ ابؼستخلصات   . Thymol carvacrol و Eugenol Thymol eugenol,  الزيوت كانت

اللاكتيك كانت  على بكتتَيا  Pituranthos chloranthusو Matricaria pubsences ابؼائية للنبتتتُ 

بينما أثبت ، MRSمقاومة ولد نلاحظ أي تثبيط أي كاف بمو مزارع بكتتَيا اللاكتيك جيد على وسط 

 ، وىذا ما أشار إليوعلى البكتتَيا ابؼمرضة ابؼدروسة توفعالي Matricaria pubsencesللنبتة  ابؼستخلص ابؼائي

Makheloufi (2010)  في دراستو على نفس النبتة حيث بتُ أف الزيت العطري وابؼستخلص ابؼائي لنبات
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Matricaria pubsences  لو تأثتَ مثبط على الأعداد النهائية لبكتتَيا Coliforme الزبدة أثناء  ابؼوجودة في

 .مدة التخزين

تأثتَ إضافة البهارات ومستخلصاتها ابؼائية إلذ خثره ابعبن الرومي  ((Abd elkadar et al, 2001درس 

ابؼصنوع من خليط حليب الأبقار و ابؼاعز وابعاموس، وقد أثبت أف إضافتها تقلل من عدد ابؼيكروبات 

في  (2010 ،مرواني)وىذا ما أشارت إليو . Coliformeتتَيا والفطور وابػمائر، كما تؤدي إلذ تقليل أعداد بك

حيث وجدت أف ابؼستخلصات ابؼائية للزعتً  دراسة تأثتَ ابؼستخلصات ابؼائية للزعتً على بكتتَيا اللاكتيك،

عند دراسة Darmadji et al)   (1994 ,.وجدىا وكذا النتائج التي ليس بؽا أي تأثتَ مثبط على ىذه الأختَة،

البعض ابؼستخلصات ابؼائية للثوـ والكزبرة حيث وجد أف ليس بؽا تأثتَ مثبط على بكتتَيا البادئ، وبؽا تأثتَ 

في دراستو على ابؼستخلصات ابؼائية  (2013. وأشار )نور بصعة، والأعفاف تأثتَ مثبط على البكتتَيا ابؼمرضة

 Cinnamomum، الدارستُ Zingiber Officinale، الزبقبيل Nigella Sativaلنباتات حبة البركة 

Zeilanicum  ًالزعت،Thymus Vulgaris  النعناع ،Mentha viridis Hort القرنفل ،Eugema 

Caryophyllata  و الثوـAlium sativum  لإطالة  مدة حفظ ابعبن الأبيض الطري ابؼصنع من حليب الأبقار

وابػمائر والأعفاف  Coliformeوبينت النتائج أنو يوجد ابلفاض معنوي في العدد النهائي لبكتتَيا القولوف 

ذا إضافة إلذ العدد الكلي للبكتتَيا في نهاية مدة التخزين، وقد أظهرت النتائج أف لنوع ابؼستخلص وتركيزه وك

طريقة برضتَه  تأثتَ على نكهة ابعبن الطري وبضوضتو وأعداد بكتتَيا اللاكتيك. وىذا ما توصلنا إليو في 

 نتائجنا وتم شرحو في جزء مراقبة ابغموضة.

بأف استخداـ بعض العوامل ابؼضادة للنمو ابؼيكروبي مثل   ,Ozturk et Ercishi) 2007(وقد وجد 

وىو مركب مشتق من Alicin العصارات وابؼستخلصات النباتية والتي تستخلص من نباتات عديدة مثل 
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البصل والثوـ ويستعمل كمادة حافظة في الأغذية و كذا استخداـ الثوـ يكوف لو تأثتَ مثبط للنشاط ابؼيكروبي. 

إف استعماؿ  (.2009بكتتَيا اللاكتيك كما تستخدـ كمواد حافظة طبيعيا )مكي، وبرفز بمو مزارع 

ابؼستخلصات الطبيعية للتوابل يكسب ابعبن النكهة والقواـ ابعيد وكذا يزيد من بضوضة ابعبن الأمر الذي بينع 

البادئ( في ابعبن وإنتاجها  )بكتتَيا الأحياء المجهرية ةبمو مزارع بكتتَيا القولوف والبكتتَيا ابؼمرضة نتيجة لفعالي

ف التوابل إضافة الذ احتوائها على مواد ضد ميكروبية فإنها برتوي كذلك على مواد برفز إبغامض اللاكتيك، و 

 . Davies et Law, 1984) )بمو بكتتَيا اللاكتيك 

دد ويعود سبب ابلفاض بكتتَيا القولوف نتيجة لعدـ قدرتهما على النمو في وسط حامضي، ويرتبط ع

ارتباطا وثيقا بحموضة ابعبن حيث ثبتوجود P.aeruginosa و S.aureus بكتتَيا القولوف والبكتتَيا ابؼمرضة 

 .( ,.1974El-Sadek et al) علاقة عكسية بتُ عددىا ونسبةابغموضة

عنددراستو لنشاطية ابؼستخلصات ابؼائية للنبات (  ,.2009Shene et al)ونفس النتيجة التي وجدىا 

ولا تؤثر على البكتتَيا  S.aureusو  P.aeruginosa،Klebsilla pnemonia العطري فوجد أنها تثبط بمو 

( وقد أرجع النشاطية القوية ضد بكتتَيا ابؼمرضة إلذ مركبات ابؼستخلصات ابؼفيدة )بكتتَيا اللاكتيك بروبيونيك

إلذ الأغذية في وجود Murta ي في معظمها على فينولات وأكد أنو بيكن إضافة مستخلصات ابؼائية التي برو 

البكتتَيا النافعة دوف أف تؤثر عليها )ابغليب والياغورت(. وىي النتيجة التي توصلنا إليها حيث أف ابؼستخلص 

 يثبط بمو البكتتَيا ابؼمرضةMatricaria pubsencesابؼائي لنبات 

ATCC2592i2  E.coli،S.aureus ATCC27853وP.aeruginosa ATCC27853 وبوفز نشاط ،

 بكتتَيا اللاكتيك المحبة لدرجة ابغرارة ابؼعتدلة، المحبة لدرجة ابغرارة العالية. 
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النباتات الطبية والعطرية ابؼستوطنة. لكن رغم ىذا التنوع في الغطاء النباتي  بدجموعة منالصحراء ابعزائرية غنية 

الصحراوي إلا أنو غتَ مستغل بشكل جيد و يرجع ىذا إلذ عدـ اىتماـ ابعزائر بتطوير ىذا ابعانب، إضافة 

وما نباتي الصحراوي إلذ قلة الوعي ابؼنتشر عند معظم الناس بفوائد ىذه النباتات الطبية. ونظرا لأبنية الغطاء ال

إلذ  إضافة،  matricaria pubscensيوجد في نباتاتو من مواد فعالة، قمنا بإجراء دراسة تشربوية لنبات 

في تعطتَ  Pituranthos chloranthus و   matricaria pubscensاستعماؿ ابؼستخلصات ابؼائية لػلنبتتتُ  

بكتتَيا اللاكتيك وبالتالر على بضوضة منتجات الألباف، ودراسة مدى تأثتَ ىذه ابؼستخلصات على نشاطية 

تأثتَ ىذه  ابعبن، بست التجارب على جبن أمتَ ابؼصنع على مستوى وحدة التل بولاية سطيف. و قمنا بدراسة

على   matricaria pubscens et Pituranthos chloranthusابؼستخلصات ابؼائية و الزيت العطري لػػ 

 . البكتتَيا ابؼمرضة

 التي أجريت على مستوى الورقة، الساؽ و و  matricaria pubscensأظهرت الدراسة التشربوية لنوع النباتي  

ابؼكونة بؽا : ابعذر وجود بنية نسيجية أولية، والتي تتألف من أربعة مناطق متباينة في اللوف، الشكل و ابػلايا 

كما بسيز ىذا النوع النباتي بوجود نسيج عمادي خلاياه متطاولة  البشرة ، القشرة ، ابغزـ الوعائية و اللب.

الشكل غتَ متلاصقة في الأوراؽ، برتوي طبقة البشرة في الورقة نوعتُ من الغدد الإفرازية الأولذ كبتَة ابغجم بؽا 

ى خلاياىا و ىي نفسها ابؼوجودة على طبقة البشرة في السيقاف و رأس مدبب نوعا ما، ملتصقة مباشرة بإحد

 الثانية صغتَة ابغجم بؿمولة على حامل قصتَ.

أما عن التجارب ابؼنجزة على جبن أمتَ، قمنا أولا بالتحاليل الفيزيوكيميائية و ابؼيكروبيولوجية ابػاصة بحليب 

ابعبن وكانت النتائج مرضية و موافقة بؼراسم وزارة التجارة الأبقار والقشدة باعتباربنا ابؼادة الأولية في صناعة 

الوطنية. بعد ذلك استعملنا ابؼستخلصات ابؼائية للنباتات ابؼدروسة في تعطتَ ابعبن أمتَ، وبرصلنا على التًكيز 
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غ من بالنسبة 50ملل/  2.5ملل(. أضفنا 150غ/ 15ابؼناسب الذي أعطى نكهة و قواـ جيد للجبن )

  Pituranthos chloranthusغ من مستخلص نبات  50ملل/  1و matricaria pubscensبؼستخلص 

المحضر بطريقة    matricaria pubscensغ بالنسبة بؼستخلص نبات  50ملل / 1.2المحضراف بطريقة النقع، 

ارنة بابعبن الغلياف. وخلصنا أف بضوضة ابعبن ونشاطية بكتتَيا اللاكتيك تزيد في وجود ابؼعطرات الطبيعية مق

 Matricaria pubscens etوأختَ قمنا بدراسة تأثتَ مستخلصات النبتتتُ   الطبيعي ابػالر من ابؼعطرات.

Pituranthos chloranthus  ابؼستخلص ابؼائي ، والزيت العطري ابؼتحصل عليو بطريقة التقطتَ ابؼائي ( 

Hydrodistillation  اللاكتيك. وكانت النتائج كالتالر بالنسبة لتأثتَ الزيت البكتتَيا ابؼمرضة و بكتتَيا ( على

ىي أكثر الأنواع البكتتَيا  Matricaria pubscens et Pituranthos chloranthus  ، S. aureus لػ   العطري

 ملم بالنسبة 44.7و  Matricaria pubscens ملم بالنسبة للزيت العطري لػ 47.8 تثبيط حساسية وذلك  بهالة

ىي أثر الأنواع البكتتَيا مقاومة  E.coli.  % 50 في التًكيز Pituranthos chloranthus ػػػػ العطري لللزيت 

ػ أما بالنسبة ل .حيث لد تبدي أي تأثتَ في كل التخافيف  P.chloranthosػ بالنسبة للزيت الأساسي ل

P.aeruginosa  فقد أبدت حساسية ضعيفة وذلك بالنسبة للزيوت الأساسية لكل منM.pubescens و 

P.chloranthus  .بالنسبة للمستخلصات ابؼائية أبدى ابؼستخلص ابؼائي ؿ  أماM.pubescens  أكبر

. أما على التوالر (500mg/l) في التًكيزملم 15و  ملم20 ذلك بهالة تثبيط  S.aureusو E.coliحساسية على

كاف تأثتَ الزيت مثبط بالنسبة . لد تبدي أي حساسية بذاه ابؼستخلصات ابؼائية للنبتتتُ P.aeruginosaعن  

فلم تبدي أي تأثتَ ) mg/l 500)أما بالنسبة للمستخلصات ابؼائية المحضرة للنبتتتُ بتًكيز لبكتتَيا اللاكتيك.

 على بكتتَيا اللاكتيك. 

الدراسة، بقد أف للمستخلصات ابؼائية للنباتات العطرية الصحراوية تأثتَ جيد في الأختَ وكنتيجة بؽذه 

 على ابؼنتجات اللبنية ، حيث سابنت ىذه ابؼستخلصات في إعطاء نكهة وقواـ جيدين للجبن.
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منحنيات تتبع  درجة الحموضة بدلالة الزمن بالنسبة للأجبان المعطرة  مقارنة بالجبن الطازج 
 الطبيعي

 

الأولى منحنى تتبع  درجة الحموضة بدلالة الزمن التجربة  

 

 

ثانيةمنحنى تتبع  درجة الحموضة بدلالة الزمن التجربة ال  
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الثالثمنحنى تتبع  درجة الحموضة بدلالة الزمن التجربة   
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